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WHorpa poxaaetcsa MeyTa nobbiBaTh B onpeaenéHHoM MecTe, BCTPETUTLCA C UHTEPECHbIM

[ pratina 4enoBeKoM, Nonpo6oBaTh YTO-TO HEOBLIKHOBEHHOE.

pratina XopoLuo, ecnu B 3To BpeMs Hal AHren-XpaHuTenb CUAMT Ha NJieye U BHUMATENbHO
3anucbiBaeT B CBOM 6IOKHOTUK CyTb MeyTbl. A ewweé nydlle, eciv cpasy ctaBuT pesontoumio " K

WTtanbaxckue BCTpeun MCMONHEHUIO", MHOraa AHrenouYeKk Uam OTKPOBEHHO APbIXHET, UMW 3arfsAblBaeTCs Ha KPacuBbIX
AeByLUeK.

LATEST MONTH Ho MeyTa - OHa Ha TO 1 MeuTa, YTob6bl YacTo O HeW AyMaTb, TEM CaMbiM 6eCMOKOWTL Halero XpaHuTens.
OfHax/abl OH pa3apaxéHHo nponsHecéT: " OK." W HayHET NOArOHSATb CUTYaLMIO K UCMOJTHEHWIO TOW MeyTbl.

Mai 2012 Moit AHren-XpaHuTesnb BCE-TakuM 3arnsaenca Ha KpacuBbixX AeBYyLIEK, Koraa s, y3HaB O CyLeCTBOBaHUN
Bc MH BT Cp YT M1 C6 3HaMeHUTOW Ha BeCcb MUP AxenaTtepumn Cepaxuno [oHaonu B CaH - [IDKMMUHBSAHO, O4YeHb 3axoTesia NnobbiBaTb B Hel,
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CHauana AHren npocto ynosun " CaH -[)XKMMUHBbAHO" M YCTPOW/ B MpPOLUIOM rody noesaky Ham BMecTe C
OAHOW npusiTenbHuuein. Mbl npuexanu B CaH - [PKUMUHbSHO BO BTOPOW NOMOBUHE SHBAps, KOrAa BCE TYPUCTbI
6n1aronony4yHo pasbexanucb No AoMaM Mnocsie poXAECTBEHCKMX KaHUKys. KaHuKynbl e Havanuch B cdepe,
obcnyxusarownin Typusm. MosToMy HyXxHas MHe axenaTtepus 6bina 3akpbiTa.

"Tak Tebe HyxXKHa 3Ta axenatepua? " - BOCKIMKHY MO AHreno4YeK M CHoBa yCTpowun noesaky B CaH -
>xMMUHbSIHO. Ho cHOBa He pa3obpancsi ¢ MoOuM XenaHueM . He yuyén, poTtosei, 4To B AXenaTepumn HY>XHO
HacnaxaaTbCs MOPOXEHbIM, @ He B34parneaTb OT c/loBa "MopoxeHoe", npobpesas MUMO NoA NPOH3UTENbHBIM
BeTpoM. Kopoue roBopsi, noroja B Ty Moe3AKy CKJIOHANA K ropsiuMTeNbHOMY, @ He K NPOX/aauTeNbHOMY.

" Tocrnoan! [a xoTb 06belwbCs Tbl 3TUM MOPOXEHbIM! " - noxenan oH, K 6ykBasbHO Yepe3 Mecsily nocne
nocneaHero noceternns CaH - [IDKMMUHbSHO OPraHn30Ban HOBYIO BO3MOXHOCTb OKa3aTbCs TaM. M ¢ COOTBETCTBYIOLWEN
norofou, kcratu!

Ténnas mMaiickas noroaa AENCTBUTENbHO, CK/OHANA YrOCTUTbCS MOPOXEHbIM . MoKa MOWM CNyTHUKMK, JIOpUK U
MOs Ky3uHa JleHouka (B xexecTse f) lenuleddka ), pasrnsfbiBanyv BUTPUHbI MArasvHoB, s MOCMEWNNa K 3aBETHOM
uenu.

Kadge-mopoxeHoe Gelateria in piazza Ha nnowaan LiuctepHbl 6b1710 OTKPLITO , B @CCOPTUMEHTE 6bln
npeAcTaBfieHbl BCE BUAbI MOPOXEHOr0, KOTOpble 5t O4eHb XOTena NpoAerycTmposaTb

A npogeryctutpoBaTtb i cobupanack He 6onblie U He MeHblle, KaK ABeHajLaTb COPTOB MOPOXEHOrO.
Crneynanuta - o4HUM CNoBoM. Ha 6osbluee MeHsi MOrfio 6bl yXXe He XBaTuTb.

A xopowo, ecnm 6bl xBaTUNo... MopoxeHoe artiganale, T.e. Menkoro "pemMecneHHoro" Npon3BoACTBa,
Hawso B WTanuum cBoto, NPUTOM OYEHb 3HAYMTENbHYI HUWY, 6narogaps KayecTBy npoaykta W 6yicTBy daHTasum
MOPOXEHLLMKOB, KOTOPblE CO3Aal0T KaXAblii roA HOBble COPTa MOPOXEHOro. Hukakon MHAYCTPUN He yrHaTbCs 3a
MOpPOXEHLLMKaMn-peMecieHHMKaMu

Menkoe Npov3BOACTBO MOXET NO3BOSIUTL cebe BbiMyckaTb NPOAYKT HAa OCHOBE CBeXalLIMX CIMBOK C
TWwaTtenbHO 0TO6paHHbIMK MHrpeaneHTaMmn n 6e3 NCnonb3oBaHMA KOHCEPBAHTOB, U 6yKBasbHO B Llare OT KAWEHTa
4YTO Ha3biBaeTcs " He 0TX0As OT Kacchl". A MHAYCTpUanbHble paMKW KayecTBa YXXe UMEeKT pacn/ibliByaTbie
rpaHuupl...

Ceexainmne n oTbopHble MHIPeaANEeHTbl, OTCYTCTBME KOHCEPBAHTOB - BCE 3TO B HaNU4uu B
kade-mopoxeHoe Gelateria in piazza.

MopoXeHLWHMK, T.e. axenaTtbepo... Het! Masctpo-axenatbepo Cepaxuno JOHAONM OTANYaETCs OT APYrux
UTaNbSHCKUX MOPOXEHLLMKOB 60/bLUMM XXEeNlaHWEM 3KCNepeMeHTMPOoBaTb. EMy HEOCTAaTOYHO BbiMyCKaTb TOJIbKO
BKYCHOE MOpOXeHOoe CTaHAapTHbIX, NPO3anyecknx COPTOB: OH WULLET M033UI0 B COYETAaHUWN HOBbIX BKYCOBbIX
HbloaHCOB. M 3T0 eMy € ycnexom yaaércs.

XoTsa A nofo3peBato, YTO 3@ KaXAbIM TaknM "MO3TUYECKMM" yCNexoM CTOAT Yackl U Yackl paboTol,
MNOCTOSIHHOE MPOKpPYy4YMBaHME B FOIOBE UAe U Mbicneit. BoT yx gocTaétcsa ero AHreny-Xpanutento! OH, Hebocb,
AaBHO KOMNOM 063aBéncsa BMecTo 610KHOTUKA.

MHe 6bl O4eHb XOTENOCh paccnpocuTb MascTpo, Kak y Hero poXaalTcsi HOBble COpTa , CKONbKO eMy
NPpUXOANTCA CbedaTb MOPOXXEHOro, NoKa OH 3KCNepeMeHTUPYET C HOBbIM COPTOM, U CUAMT SN OH MOTOM Ha AneTe?
Ly4y, KoHeYHo. CnpoCUTb MHE X04YeTCst COBCEM NPO APYroe, Npo cepbEé3Hoe...

XoTs, B3rnsiHYB Ha cnmcok " cneynanuTbl”, MOXHO B MpuHLUMNE AOrafaTbCs, OTKYyAa BO3HUKAN
HekoTopble naen. "Zabaione al Vincanto" , npakTuyecku, roronb-mMoronb C BUHCAHTO, Hanpumep. Wnn "
Gorgonzola e noci" , T.e. Cblp roproH3ona c rpeLK1uMn opexamu.

MpuaymaTb - npocTo. A Tbl nonpobyit caenatb

09/05/12 11:15

continue...



MoJlJlerana s Jlyxaiiky - Mnuposoe mopoxeHoe CaH - [Ixu...

3di13

KOPHETTO
KOTNeTKn

Kode

KOLIKK

KpPacHblli coyc
KpocTaTa BuHerpet
KpocTaTa C TBOPOrom
KynuHapus

KYC-KyC

KyTba

nasaHbs

la3aHbs - PO30YKM
flasaHbs 3enéxas
nacxasjbHas

NIeTHAA uTanbaHcKas
KyXHA

nero2010
0e102010 TOPT XWUTPbI
NasnuH Tupamucy
JlyKKe3ckui byyenato
MeMyapbl

Mope

MOpoXxeHoe

MocTapaa

MOTMBaTOp
Mouapenna

MyKa M3 KalTaHoB
MsAco

HapoaHble Tpaavumm
HeanonvTaHckas baba
HeanoJinTaHckKas
nuuua ¢ aHyoycamu
HyT

HbOKKM

HbOKKW 13 MaHHOW
Kpynbl

OBOLLHOW 6YyNbOH
OAHOKIACCHULbI
OJINBKU I'IOE MacJIOM.

napMuaxaHa vs
baknaxaHoB

naccata
nacta

nacra poratbiX Myxen
nacra c daconbto
NeKOpVHO

nepsble 6n04a
nepcuku u3 Mparto
necoyHoe TecTo
necro

neyeHbe MoCTa4yonau
nuuua

nuuua c kaptodenem
nuuuepus Muuuepuym

nNnLLIOKKEPH
nnuubl 404 3aMOPO3KK

Dasx

nosiesHble CaiThl
nosieHTa
NnoJibNeTToHe
nomuaopa
npasaHuKn

pary

DEMOHT

pu3oTTO

pU30TTO C
anenbcMHamu

puc

pUCOBbIV TOPT
pbiHOK CaH JlopeHLo
cBexas nacra
cekcyanbHble 6atoaa
cecTpbl Cumnnau
CKbAYyaTa anna
dbopeHTUHa
cnaakas Bbineyka

http://pratina.livejournal.com/76214.html

3pecb MHe cpasy Xo4yeTcst HanmcaTb 0 npodeccroHannsmMe Macrepa, KOTOPbI MO3BONSET eMy
BOMJIOWATb B XWU3Hb 3alyMaHHOe, O €ro 3aciyrax u Harpagax v T.4. Ho Bcé 3to 6yaeT nvwb pe3ynbTaTtoM
BbluMTaHHOro B MHTepHeTe. C MascTpo s Tak 1 He BcTpeTunacb! W Ha UTo OTBNEKCS MO AHren-XpaHuTesnb, Koraa s

MeyTana No3HaKOMUTBLCA C CMHbOPOM [loHAoNn? HaBepHoe, Ha 3TO cnaakoe C/loBO "MopoXeHoe"...

Moka He Mory noxBacTaTbCsi 3HAKOMCTBOM C MascTpo Cepaxuno [oHA0MM, NOAKPENIEHHOE HALLEN
COBMecCTHOM oTorpacdumein Ha cTeHe kade.))))))))) Kcratu, Ha Toi cTeHe pa3BelueHbl (OTO 3HAMEHUTbIX KIIMEHTOB,

MMEBLUNX YECTb MOMaKOMUTLCA MOPOXEHbLIM OT YeMnunoHa Munpa, KakosbiM aBnseTcs MascTpo.
B camoM ueHTpe ranepeun dotorpaduii BucuT poto A. ComkeHuULbliHa, KOTopblin B 1993

roay 6bin

BM3MTOM B CaH - [DKMMUHbSAHO. [0BOPAT, UTO 3a obLeHnem c MascTpo 1 ¢ ero MopoxeHbiM CO/DKEHULbIH Kak-TO
0TBNIEKANCA OT rOPbKMX NEPENUTUIA XU3HN U OT CBOEr0 HEBAXHOIr0 CaMOYyBCTBUSI. He COMHeBalCb, YTO BKYCHOe

MOpPOXEHoEe n cuMnaTUYHenWwnin CUHBOP [oHponum €MY NOHpaBUNUCh.

wiNisi
Sudgonioin durante lia sua vl

a San Gimignans

He 6yay nepeuncnstb 3acnyru MascTpo, 5 yXe u3yumna ux Ha ero cavte www.gelateriadipiazza.com ,
4TO6bI MMETb BO3MOXHOCTb pacckasaTb 06 3TOM HEOpAMHAPHOM YesloBeKe Mocsie JIMYHON C HUM BCTPeYu.

Oit Tam, HaBepxy! 3anuwun, noxanyicra, Moo Meuty!
MHe ocTaéTcs pacckasaTb NpO MOPOXEHOe, KOTopoe s MpoAerycTmposana.

B kade 6b1710 MHOMO TYPUCTOB. Sl A0XAanacb, KOrAa 3TU CUMMATMYHbIE CHErypoUku (a Kak elle
NPUKAXeTe Ha3blBaTb MPOAABLUML, MOPOXEHOr0?) 0CBO6OANINCH, M A O6BSACHWIA UM Leflb MOEro MOCELLEHUS
kade. [o 4Yero yyaecHble 3TV XeHLWmnHbI! OHWM MHe NPUHECN, HaBEPHOE, He MEHbLLIE KMI0rpaMMa MOPOXXEHOr0 BCEX
12-Tu COpTOB , KOTOpPbIE S XOTeNa NPoAErycTMpoBaTh, B 6aHOUKaxX, NOXeUKax C candeTroykamMm u BCeMu

06bsicHeHMAMU. U B3sM 3a BCE COBCEM CMELLHYIO CYyMMY.

NHTepecHo, OHW C AeTCTBa MeyTasnn NpoaaBaTb MOPOXEHOE, Kak MHOIMMe AETU, UK XKWU3Hb 3acTaBuna?
B no6om ciyyae, A yBuaena B HUX HAaCTOAWMX "CNaaKux" XeHLWH: A06pbIX, NPUBETANBbLIX, BHUMATE/bHbIX.

Bcé-Taku ¢ MOpPOXeHbIM, @ He C ropuuuel paboTatoT.
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C LWOKONaAHOr0 MOPOXEHOrO.
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I'Ipe)K,qe, YEM pacCKaxy npo MOPOXeHOEe C WOoKoJ1laaoM AMeﬂ,eﬁ, I'IOCJ'IyLLIaVITe, KaK ntanbsHUbl NOKT Npo
LWOKO/1aAHOE MOPOXEHOoe.

MonynsipHbIi nesel Myno, onepexas MeHs, NO&T o "gelato al cioccolato" , koTopoe " dolce e un po salato". lymato,
4YTO NMepeBOAUTb HUYErO He HYXHO. TO/IbKO C CaMbIM JIO6MMbIM COPTOM MOPOXEHOIr0 MOXHO CpaBHMBaTb Mouenyi,

yKpaaeHHblin ¢ ry6 niobumMon AeByLUKU.

AX, KaK 3TO BKyCHO-Kpacuso! W He 3ps cyLluecTByeT eLé OANH KTacCUYeCcKuii COpPT UTaNbsSHCKOMo
MOPOXEHOIO LWOKONaAHO-0OPEX0BOro BKyca C NO3TUYHbLIM Ha3BaHMeM Baccio, T.e. Mouenyw.

Bo3Bpalyasch K WOKOMAAHOMY MOPOXEHOMY CO CaAKMM U YyTb COMIOHOBATbIM BKYCOM, Kak HaMm cnen MNyno,
CTOMT 06paTUTb BHMMAHWE, YTO CUHLOP JOHAO0NN 3CKI3UBHO paboTaeT CoO 3HAMEHUTOW TOCKaHCKOW MapKon
wokonaaa Amedei, KOTOpoe yXe TPUXAbl CTaso NPU3HAHO NYYLUMM LLIOKOMAA0M B MUPE.

18 mas aToro roga JloHAOHCKOM AkaZeMuen LWokonasa yxe BTopoit pa3 6yaeT BpydeHa npemus "Golden
Bean" Yeunnuun Teccbepu 3a wokonag eé dpupmbl Amedei "9", T.e. 75% wwoKonaa, cCoCTaBNeHHbIN M3 cMecn 60608 C

9-TW pasHbIX NAaHTaUUN.

BoT 1 ewé MeuTa HauMHaAET BbIPUCOBLIBATLCSA. AHrenouyexk MOV CMUT HeBOCb M He CNbIWNT O MOel HOBOW

MeuTe: NOCMOTPEeTb, Kak AenalT "MUpoBO
nocTt o HéM. Ho He cnoxunock. Myckai noka cnuT Mo AHrenouyek...

7]

ONLY HERE

HE CHOCOLATE GELATO

MADE WITH

AMEDEI tuscany

wokonaa. Ha Bkyc s ero yxe npo6osana. W paxe nblTanacb HanucaTb

S B 06weM-To Nobnto ropbkuii WwWokonaa. A ewé c fobaBneHNEM Xry4yero nepua uan ropbkoro anenbcuHa.
LLlokonaa AMeael He TpebyeT HUKakux Ao6aBok. OH - coBepLUEHEH B FrapMOHUU CBOEro BKYCa: HU rOpbKO, HU CNagko.
Ecnu BM3yanu3npoBaTb BKYC MOpPOXEHOro Ha 6ase kakao AMenei, To MOXHO MpeacTaBuTb ero B BUAE OYEHb
xopoluero wénkosoro 6apxata. Xanb, YTo 06MNMeE TaloLWEro MOPOXEHOro APYrnx COpTOB, He MO3BOSIMAN pa3obpaTbes
C 3anaxoM Lokonaaa. Takoi 6apxaT AOMKEH UMETb COOTBETCTBYIOLLMI NapdoM.

He 3psi wokonagHoe MopoxxeHoe Cepaxmno [JoHAOMM OAHAXAbI MOMYYWUIO TUTYST NyYLeEro B Mupe

LLIOKO1aAHOro MOPOXEHOrO.
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HA 3TOW CTPAHULE
Q varieta : (6e3
Tembl) [+1]

L anni_72 : (6e3
Tembr) [+1]

{ elievdokimova :
(6e3 tembl) [+1]

[} lenuled4ka : (6e3
Tembl) [+3]

L galya1963 : (6e3
Tembl) [+1]

{ donna77 : (6e3
TeMbl) [+1]
"¥ya_zufarovna :
(6e3 tembl) [+2]
Wlorik : (6e3 Tembl)

[+1]

Q kirasacura : (6e3
Temsr) [+2]

Q kirasacura : (6e3
Temsr) [+0]

{ devushkasurala :
(6e3 Tembl) [+1
0 jalla00 : (6e3

Tembl) [+41

APstn72 : (63 Temb) M3 coptos " cneunanutbl" Ha 6a3e wokonasa 6binn ewé asa copta . Sangue di Bue ( "Bblubs kpoBb" B

[+_41_ nepeBoAe) C FOpPbKMM LIOKOMAAOM , KPAaCHbIM XIyUYMM NepueM 1 BUWHEBLIM KOHdeTopoM. HasBaHue Ans
MOPOXXEHOro aBTop B35/ U3 BOCMOMWHAHMIN 0 MOnoAocTU. Ero nepsas koxaHas KypTka oT ApMaHuW, KOTOpPOW OH,
HaBepHOe, CBOAWN C yMa CMHbOPUH, 6blna uBeTa "6blubsi KpoBb'...

Opyroit copt Crema de' Pazzi . B nepeBoae 3ByunT Kak " Kpem cymacweawmnx", kak-To Tak...Ho B opurnHane
Ha3BaHWe B3ATO U3 PJIOPEHTUINCKONA WUCTOpUM ceMbn Meanun, koTopas ftobuna BKYCHble BELLM MPUMEPHO Takwue,
KOTOpblE BXOASAT B COCTaB 3TOrO COPTa MOPOXEHOr0: LWOKONaA, MUHAANbHOE MNpasiuHe, ropbKUi anefibCuH, TMKEP
Gran Marnier.
OueHb MHTepecHbIM MHe nokasasncs Bkyc Dolceamaro, T.e Cnaako-ropbkuii, B KOTOPOM COYETaKTCs BKYChbI
LoKonaja c anenbCUHOM, Kode, BaHWIN U TpaBSHOW HACTONKW. MHe Bceraa MMMNOHWPYET ropbkoBaTblil BKYC.
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Kak MHe 6b1710 He NpokoMMeHTMpoBaTb BKyc Curva Fiesole, T.e... Tocnoau, BeAb He 3Hat0, Kak NpaBUIbHO
Ha3blBaeTCs YacCTb CTalMOHa, KOTOPOI NOCBALEHO 3TO Ha3BaHue. CuHbop [loHaonun 6onee, eCTeCTBEHHO, 3a
DObEpeHTUHyY. Mo3ToMy nocTapancs co3aaTb BKYC C COOTBETCTBYIOWNM (PUONETOBbIM OTTEHKOM, YTO CO3AAET YepHUKa
B COYETaHUN C PUKOTTON.

Bbino 6bl yTOMUTENBHO YMTaTb NOAPO6HOE onncaHne Bcex 12-Tm COPTOB MOPOXXEHOr0, KOTOpoe S
npoaerycruposana.

Y MeHs yXe y caMoW Nnoj N0XeYKOoW 3acocasno OT BOCMOMUHAHWUI. M03TOMY XO4y OrpaHU4YmUTLCS TOSIbKO 0C060
NoHpaBMBLUMMKCS.

Camoe 60sblLOe BneyaT/eHne Ha MeHsl NMpou3Bes BKYC MopoxeHoro Gorgonzola e noci, T.e. FoproH3ona n
rpeukmve opexu. Co3aaH 3TOT BKYC Kak AaHb TMMWMYHOMY MeCTHOMY cbipy Blu di pecora. 3TOT cbip npon3BoanTcs
TONbKO BO BpeMsi BeCeHHero 6yicTBa uBeTyLlel Tpasbl. B coueTaHunu ¢ rpeukmummn opexamm CoppeHTo BKYC
MOPOXEHOr0 HanoMWHaeT BKYC Cbipa roproHsona.

B npowwnom rofly Ha spMapke MOPoxeHoro Bo ®nopeHumnn s npoboBasa MOPOXeHoe C CbipoM MapMuaxaHo.
MHe npuwnock npexae noayMaTb, YTO6bl BbIHECTU peLleHne No BKYCY : "HpaBUTCs-He HpaBuTcs" .
Bkyc MopoxeHoro Masctpo Gorgonzola e noci iMwun MeHst CnoB. 3TUM BCE cKasaHo.
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MoJlJlerana s Jlyxaiiky - Mnuposoe mopoxeHoe CaH - [Ixu... http://pratina.livejournal.com/76214.html

MNMoHpaBunack MHe 1 Venera Nera Ha 6a3e niope exeBUKW, apoMaTU3NPOBaHHOIO NaBaHAou. U3 aTow xe
cepun o4eHb HeobbIYHO oLyLlaeTcs BKYC MOpoxeHoro Rosemary Baby u3 niope ManuHbl , apoMaTU3npoBaHHOMO
3anaxoM po3MapuHa. [pu aerycraumm 3Toro MOpOXeHOro o4YeHb YETKO MPOC/IeXMBAETCA TO, KaK s3blk MO oyepean
BOCMPUHUMAET pasHble BKYCbl, T.€. CONEHbIA, CNafKN, rOpbKUIA, KUCAbINA.

MocneaHne aBa MOPOXeHbIX - 0CO6eHHble B cnucke. Oba caenaHbl Ha OCHOBE BUH.

MNepBoe - Sorbetto di Vernaccia. C 1993 roaa 3ToT BKyC MNONyAspusMpyeT MNpoAyKT MeCTHOro BMHoAenus - 6enoe
cyxoe BUHO BepHauuba. B copbeTe oueHb Xopowo nepeaaércs TUMUYHbIN FOPbKOBaTbIM BKYC 3TOMO BUHA. Y MeHs
KaK-TO He CnoXuncsa gunnuHr ¢ BepHayuben, Ho B copbeT a npocTto Bnobunace.

BTopoe "BMHHOE" MopoxeHoe Champelmo, Ha3BaHHbIM B 2006 roay Sy4yluMM MOpOXeHbIM roaa,
npeacTaBnseT U3 cebs BOCXUTUTENbHbIN KOKTENb U3 coka rpeidpyTa n cnymaHTe BepHayybs. OTUM BbI6GOpOM
MaacTpo elwé pas nogyépkmnBaeT LeHHOCTb NPOAYKTOB, NPOM3BOAUMBIX Ha 3eMJie, Ha KOTOPOW OH TBOPUT.

Y10 Xe Ao BKyca, TO TeM, KOMY NpuAETCS B Xapkui nonaeHb B CaH - [J)KMMUHbAHO BbiIGMpaTb MOPOXEHOe,
5 NpexAe BCero peKoOMeHAy UMEHHO 3TOT BKYC.

KOHeYHO, MHOrme BKYCbl Y MEHSI MPOCTO MepeMeLLannch, T.K. MOPOXEHOE - NMPOAYKT OTHIOAb He AnS
MeauTaummn. TpebyeT 6bicTporo ynotpebnenus. Ckaxy ogHo. OHO TOro ctouT, YTobbl npuexatb B CaH - [J)KMMUHbaHO,
4TO6bI HE TONbKO NO6pPOAUTL MO CpeAHeBeKOBOMY "MaHX3TTeHy" € ero 14-t0 6aWwHAMK, HO U HACNAANTLCA BKYCHbIM
TBOpeHMeM Maactpo Cepaxuo JoHaonu. ymato, 4to nto6oit BKYyC B 3TOM Kade-MOpOXeHOe OCTaBUT crej B Ballew
racTpOHOMWYECKOM NaMsTy.

MHe e ocTaéTcsi CHoBa CTy4yaTbCsi K MOeMy AHreny-XpaHuTesnto ¢ Npocbboi opraHn3oBaTb HeE6OMbLUYO
BCTpeyy ¢ MascTpo, 4Tob6bl 3a4aTh €My HECKO/IbKO BOMPOCOB O €ro XW3HW, 0 TBOPYECTBe, O peuenTtax. Hy u
HaMeKHYTb, YTO, AeckaTb, Y MeHs TOXe eCTb B 3aHauke uaeika...

Moka A Howycb C Moel naeei, MascTpo B KOMNaHUK Nyylumnx Myxei Utanum, uto cobpan BOKpyr Hero
Ernst Kahl, nogHumaeTt 60kan 3a eé npouBeTaHue.
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A Mbl C JleHol foenaeMm Halle MOPOXeHoe. S, KCTaTu, NoBTOpUa To, KOTOpoe "roproH3ona”, " BepHauyuba" u
" wamnenbmo". lyweBHa-a-a-aaaaaa.....

CTaBnto B MOCT ewwé oANH POJInK, rAe ONATb MOKaXyT Bce "creunanuta” MascTo, a Takxe ero camoro.
TONbKO Ha rofI0AHbIN XenyLoK He CMOTpUTe.

Gelatena di Pazza - Le spocakta

Location: Utanus, [1pato

Tags: Utanns, CaH-LDKMMUHBSIHO, MODPOXEHOE

Ccbinka Mopenutbeca B n3bpaHHoe OcTaBuTbL KOMMeHTapuii 35 KOMMeHTapueB

COMMENTS

( 35 koMMeHTapreB — OCTaBUTb KOMMEHTapuit )
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| maestri del gelato come dio comanda

GAMBEROROSS()

Perché creare un gelato all’ostrica, se |'ostrica e gia di suo tanto buona e dalla consistenza unica?
Percheé la sfida della cucina innovativa € (anche) quella di proporre nuove forme, nuove composizioni,
purche nel rispetto assoluto della materia prima e della sua eccellenza di gusto. E' uno del temi
affrontati nella giomata tutta dedicata in sala Bianca al gelato "gastronomico”, per il quale I'ltalia ha
calate una scala reale vincente schierando in campo la squadra all stars formata da Giancarlo
Timballo, Luca Landi, Sergio Colalucci, Maurc Petrini & Sergio Dondoli. “ll gelato appartiene a noi
italiani, ma & diventato sempre piu una faccenda industriale. Fa molto piacere che vi siano ancora
grandi, ver artigiani”, ha spiegato Paclo Marchi in sede di presentazione del menu tutto glace
preparato dai cinqu! e. Poi la parola a Luca Landi, 35 anni, executive al Green Park di Tirrenia, che ha
coordinato le preparazioni realizzando gl abbinamenti “caldi®: "Abblamo voluto sposare | prodotti della
terra e quelli del mare, ovviamente in versione gelata®, e intanto si mantecava I'entree: "Mango &
ostriche®, ossia souffle di mango, scorbetto di ostriche e granita di Ramandolo (spiazzante e di
incredibile equilibrio nonostante |le vibrazioni fortissime dell’ostrica), realizzato col grande Giancarlo
Timballo dalla gelateria Fiordilatte di Udine. All'"ingegnere del gelato”™ Mauro Petrini, dell’omonima
gelateria romana, e toccato invece il "primo piatto: "Cannelloni di seppia ai funghi porcini con gelato di
riccio di mare e salsa di nipitella® pura delizia, che intensita di sapore! Gioca invece piu sulla
delicatezza “Agrumi & crostacei”, tartare di scampi e il suo gelato, puzzle d'agrumi, presentato da
serglo Colaluccl, della Voglia di gelato | di Nettuno. Chiudiamo col gelatl gastronomici... dolci,
realizzazioni del famoso sangimignanese Sergio Dondoli. "Pera Pirus & rosmarino” si compone di
sorbetto di pere, rosmarino e grappa Pirus Nonino e gelatina di Pirus stessa: rinfrescante,
piacevolissimo. 5i chiude ovviamente col caffe... "Caffe & zabaione”, spuma tiepida di caffe e gelato
allo zabaione di vinsanto e cantuccini, finale quasi classico.

(testo trattc dalia newsletter di Paclo Marchi, ideatore di Identita Golose)
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Il Gelate artigianale | | Amiil gelato artigianale? | Mercato gelate artigianale |

H Mipiace | 11

Sergio Dondoli:
esperienze, consigli,
riflessioni di un maestro
del gelato artigianale

Sergio Dondoli & titolare della Gelateria di
"Piazza™ di San Gimignano (S1) e fa parte del
Comitato promotore della IV edizione della Coppa
del Mondoe della Gelateria. Una delle personalita
pil note nell’'ambiente a livello mondiale, racconta
in queste pagine la sua esperienza e il suo modo
di creare il gelato artigianale.

Sergio Dondoli, prima di diventare gelatiere, ha

lavorato per anni nella ristorazione. Quanto ha inciso questa esperienza sulla sua attuale attivita?

Quel tipo di esperienza mi & servita molto,
innanzitutto perché il mestiere del gelatiere &
‘ristorazione’, quindi nella veste di gelatiere mi sono
trovato subito a mio agio. Poi, nella ristorazione ero
impiegato in sala, ho riceperto il ruole di vice maitre
in hotel di lusse, e questa mansicne mi ha insegnato
maolte, in particolare per quanto riguarda il rapporto
con la clientela.

Quando & come ha deciso di diventare
imprenditore del gelato?

Nel 1982 mi trovave in Germania dove ero
proprietario di due ristoranti con servizio di pizzeria
italiana di grande successo; a quel tempi mio
cognato aveva una gelateria di terza generazione nel
nord della Germania. sul Mar Baltico, e |a sua attivita
andava benissimo, come peraltre la mia; ma lui, al
contrario di me. chiudeva la sua attivita la prima
settimana di Settembre e riapriva la settimana prima
di Pasqua: questa & stata la molla, poco nobile lo
ammetto, che mi ha fatto decidere di cambiare
attivita.

Quali sono i punti di contatto tra gastronomia e
gelato artigianale? Quali le possibilita di fare
innovazione?

I punti di contatto sono gia nella storia. non dobbiamo
dimenticare che le origini del gelate provengone dalle
grandi cucine rinascimentali, cosi come viene ben
documentato e descritto dai libri di Luc
Gelatl gelati” e Luca Caviezel "Scienze ecnolog
del gelato Artigianale’. L'alta gastronomia ha sempre
utilizzato il gelato nella proposta dei suoi dessert. |l
fatto che, dagli anni Sessanta del secolo breve, &
stata data 'opportunita all'ice cream industriale di entrare in guesto business & un‘altra questione. E un fenomenao
espleso con il boom economico (taliano e | gelatieri artigiani non erano attrezzati per arginare il fenomena.
Comungue, l'artigiane ha nella sua naturale vocazione | mezzi per spiazzare il “gelato” industriale; I'artigiano &
innovativo. seque i trend, & agile nel madificare un gelato piuttesto che un altro. 1l gelatiere, a sua volta. ha dei
punti deboli ovviamente; primo fra tutti, e pid importante, & la conoscenza scientifica del suo mestiere: senza di
questa é difficile che riesca a sottrarre quete di mercato all'industria.

I suoi gusti piu famosi accostano sapori molto diversi tra loro: sono grandi intuizioni o & espressione di
una profonda competenza tecnica? Qual & il percorso che la porta alla creazione di un nuoveo gusto?
L'intuizione da sola non basta se non & accempagnata dalla competenza tecnica. Per cio che riguarda [l percorso,
chiamiamele creativo, di solito non segue un canone precise. Le mie ultime creazieni. mi riferisco alla frutta
speziata, derivano dalla collaborazione che ho intrapresc da qualche anno con alcuni famosissimi chef di
ristoranti stellati in tutto il mendo; 'alta gastronomia € una passione alla guale dedico una bucna parte
dell'inverno; frequentandoli ho “rubate”, per cosi dire, idee che erano destinate ad altre finalita, le ho rielaborate e
sono riuscito a trasformare quelle idee in gelato, un gelato che, da due anni a questa parte, ha un enorme
SUCCeSS0.

Notizie dal mondo del gelato |
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SPECIALI

Ingredienti & materie prime
Macchine e attrezzature
Come si prepara il gelato
Arredare la tua gelateria

Il marketing

Formazione e aggiormamenti
Aprire una gelateria all'estero
Normative

Testimonianze

LEGGI ANCHE. ..
L’alchimia di
Vasavasa, gelateria
artigianale siciliana
nel cuore di Milano

Maurizio Alessi:
passione per la
qualita

Juhui Bae: Corea-
Italia, andata e ritorno

Farida Haggiagi: la via
del gelato parte dalla
Libia

Sergio Dondoli:
esperienze, consigli,
riflessioni di un
maestro del gelato
artigianale

Candida Pelizzoli,
Presidente
dell’associazione
Maestri della Gelateria
ltaliana

Sergio Colalucci: le
mie 3 regole d'oro
dell'artigiano gelatiere
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Cosa pensa dell’'uso dei prodotti tipici del territorio? Quali possibilita offrone? Pensa che saranno
sempre pia utilizzati?

Da guande nel 1992 sonc approdato a San Gimignano, famosa nel mondo non selo per le sue splendide torr
medievali , ma anche per aver qualificate per prima in [Italia il suo vino DOCG: la Vernaccia di San Gimignano,
vino citato da Dante Alighieri nella "Divina Commedia”. La citta & conosciuta anche per lo Zafferana. menao
famoso di quello di L'Aquila, ma, secondo gli studi condotti dall'universita di Firenze, il piu pregiato tra tutti gli
zafferani in commercio. Da allora ho sentito il bisogno di dedicare a questo luogoe dei gusti di gelato che lo
rappresentassero. Cosi ho iniziato a sperimentare, ma non avevo ancora le conoscenze tecniche di oggi. Dopo
mesi e mesi di prove sono nati il Sorbetto di Vernaccia e ['oramai celebre Crema di 5. Fina, una leggera crema
all'uovo insaporita con bucce d'arancia e zafferano DOP di San Gimignano, arricchita con pinoli di Pisa.
L'intuizione di allora arricchita dagli studi successivi mi hanne dato tante soddisfazioni, anche a livello di
popolarita; non si era mal sentite di una “crema di Zafferano” ha incuriosito | consumator e | media, & placiuta, e
il resto & storia.

Durante il periodo estivo, inoltre, ho I'epportunita di farmi servire da alcune aziende biologiche, cosi posso
proporre | gelati di frutta realizzati con prodotti biologici, e la collaboraziene di alcuni raffinatori di formaggi mi
consente di creare sempre nuovi gusti che nascono da prodotti del territorio. Debbo constatare che guesto si &
dimostrato un ottimo biglietto da visita per | miei clienti, siano essi locali o turisti.

Lei & indubbiamente uno dei gelatieri pia famosi
d’italia, anche all’estero. Cosa I'ha portata a
godere di questa fama?

Indubbiamente ha contribuite il “luogo™ la mia
gelateria & in una delle piazze pid belle del mondo e,
anche se il locale & piccolo, anzi piccolissimo (& nel
basamento di una torre medievale)}, il successo che
ho riscontrato & inversamente proporzionale alla sua
metratura. Devo aggiungere che alla mia popolarita
ha centribuito non poco la presenza di perscnaggi di
rilieve mondiale che hanno frequentato e/o tuttora
frequentanc la mia gelateria, come Tony Blair e
famiglia, regine e principesse, attori, sportivi celebri,
persone di spettacelo e quant'altro.

Ma credo, e questo lo dico con un pizzico di
presunzione, che la qualita del gelato che da sempre
é prodotto in questo locale il valore aggiunte. La
conferma viene dalla numercsissima schiera di clienti
abituali , nenastante la citta di San Gimignano abbia
solo 600/700 abitanti dentre le mura, che tutti gli anni
riternana a farci visita o inviano lero amici e parenti .

Il mercato del gelato artigianale & altamente
competitivo. Su cosa consiglia di puntare per
emergere tra le migliaia di gelaterie in Italia?
Frima di tutto, si dovrebbe affrontare guesto mestiere
con passione e curiosita, e poi, ma rischio di
ripetermi, & fondamentale investire in conoscenze
tecniche. Cio significa frequentare corsi di
fermazicne, corsi di aggiornamento, leggere e
studiare libri e riviste di settere. Quando si sara raggiunto un buon livelle di professicnalita, allora si iniziera a
raccogliere guello che si @ seminato.

Lei ha viaggiato molto oltre | confini nazionali. Come & visto il gelato artigianale italiano all'estero? E
come & cambiata negli anni |a considerazione negli altri Paesi di questo prodotto?

Il gelate artigianale italiano all'estero godeva e gode di un'ottima reputazione: & considerato uno dei prodotti
identificativi del Made in Italy e io. come docente. ho spesso usufruito di questa fama rimanendo persino un po’
imbarazzato dall'enfasi che veniva data al prodotto.

continue...



Lei fa parte del Comitato promotore della |V edizione della Coppa del Mondo della Gelateria: ci racconta
I'esperienza di questo premio prestigioso? Puo darci qualche anticipazione sull'edizione 20107

Quella della Coppa del Mondo & stata ed & un'esperienza
entusiasmante: la realizzazione di un sogno. Mettere
insieme, nello stesso team, gelatieri, pasticcieri-
cioccolatieri e scultori di ghiaccio, costruire rapparti tra
gueste diverse professionalitd che hanno al centro
dell'interesse il gelato artigianale di tradizione italiana,
creare nuove commistioni @ contaminazioni, faverire la
nascita di nuove amicizie: non & poco. Ogni team,
composto da 4 professionisti (tre gareggiano e un
Presidente allenatore che fara parte della Giuria
intemazionale con diritto di voto), diventa un piccolo
laboratorio delle idee dove per mesi e mesi ¢i si allena, ci
si confronta, si litiga e si fa la pace. E poi, quande inizia il
Concerso, vedere questi micrecesmi a confronto, che si
battono per la bandiera della nazione che rappresentano:
ecco. solo a pensarci mi emoziona. Ogni nuova edizione
della Coppa del mondo si arricchisce di nuovi personaggi:
siama partiti nel 2003 con 6 squadre, poi 7, poi 8 e nel
2010 le equipes saranno 10 (Argentina, Australia, Brasile,
Francia, Germania, Iran, Marocco, Spagna, Svizzera,
Usa) . Poiche i gelati che vengono presentati oltre che
eccellenti sone spettacolar all'evento viene dato un notevole risalto su tutti | media.

Mel Comitato promotore ci sono altri colleghi con cul condivide I'entusiasme e |a fatica; forse all'esterns non
s'immagina quanto lavoro ¢'é dietro le quinte prima, durante e dopo il Concorso.

Il Co.gel-Fipe, con il suo presidente Giancarlo Timballo, & organizzatore dell'evento in partnership con Sigep.

Del Comitato fanno parte, oltre a me. i colleghi Giancarlo Timballe, appunto. Mauro Petrini, Alfic Tarateta, Sergio
Colalucci, la giomalista Luciana Pollictti. Maria Rinaldi e Barbara Campana.

Per la prossima edizione, che avra luogo a Rimini dal 23 al 26 gennaio 2010, abbiame il sostegne delle aziende
del settore pit sensibili alla valorizzazione del gelato artigianale italiane: Brave per | macchinari, Prodotti Stella
per gli ingredienti composti, Debic per la panna, Electrolux per gli armadi e abbattitori, Caffarel per il cioccelato
oltre a numerosi altri sponsor tecnici.

Il lavore dietro le quinte & tanto, ma la seddisfazione ci ripaga di tutti | sacrifici. E poi, dette tra di noi, anche la
Coppa del mendo & una scuola dove, se si vuole. si pud imparare tantissimo.

B} A Dondali Sergio e altri 10 piace questo elemento,

ghLike [ Dondali Sergio and 10 others like this.
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Sergio Dondoli
Gelateria di Piazza

Diplomato allIstituto alberghiero di Montecatini Terme, Sergio Dondoli € cresciuto
nell'entusiasmo e nella passione per |'artigianato spendendo 18 anni della sua vita in giro per
|"Europa, esperienza che lo porta ad accumulare importanti esperienze culinarie e gastronomiche
nei panni di ristoratore e gelatiere. Nel 1992 apre ["ormai famosa bottega di gelateria nel cuore
di San Gimignano. Da qui, considerate anche le conoscenze merceologiche ereditate dalla scuola
alberghiera, la sua fama di gelatiere si diffonde in diverse parti del mondo. La sua bottega e
citata tra le piu importanti guide mondiali ed & visitata continuamente da televisioni nazionali e
internazionali.

La gioia di lavorare con i prodotti tipici del territorio, porta ad arricchire il suo gia vastissimo
menu con gusti che sono marchi registrati come la Crema di Santa Fina (crema all’arancio con
zafferano di San Gimignano dop e pinoli), il Dolceamaro (crema di vaniglia in infusione di spezie
con granella di nocciole e salsa di cioccolato all'aurum) e lo Champelmo (sorbetto di pompelmo
rosa e Spumante Brut di Vernaccia di San Gimignano). Dondoli @ anche ideatore di abbinamenti di
sapori molto innovativi e di grande successo nel mondo della gelateria come 1 sorbetti profumati
alle erbe aromatiche quali Lampone e rosmarino, Mango e senape, Mango e zenzero, Pera e
arancia allo zafferano di 5an Gimignano, Mare e lavanda, Mela verde e cardamomo. Nel periodo
di vendemmia & possibile gustare da lui diversi sorbetti al mosto di vino.

Da pil di cinque anni, la settimana prima di Pasqua, & presentata la settimana del cacao,
occasione in cui il maestro presenta ogni giorno 8/10 tipi diversi di gelato al cioccolato, per un
totale di 33, creati da diversi tipi di cru sudamericani e africani. Collabora con diversi ristoranti
stellati italiani e internazionali per i gelati nella gastronomia e gelati salati.

Ha partecipato a Identita Golose

Luciana Polliotti
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IL NETTARE DI BACCO ALLA CORTE DI
SUA MAESTA'IL GELATO

Tentiamo Impossibile? Questo era Il titolo della serata che la F.1.S.AR. Delegazione Slena Valdelsa aveva scelto per abbinare due mondi,
guello del vino e del gelato, che non sempre vanno in simbiosi, cercando di far apprezzare la bonta del gelato con le caratteristiche

organolettiche del vino proposto.

3 7 ——————
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Il lavoro di preparazione della degustazione si @ basato su alcuni element fondamentali
per riuscire ad armonizzare |'alimento gelato con il vino: Il controllo della temperatura di
mantecazione del gelato, per riuscire ad innalzare la temperatura di servizio, 1a presenza
di spezie ed aromi che potessero creare richiami e delicati contrappunti con | profumi e gli
aromi del vino ed alcune accortezze durante I'esercizio di abbinamento per riuscire a

contenere lo sbalzo termico tra il gelato e Il vino.

L'attenzione e la scrupolositd con cui gli intervenuti seguivano tutto lo svolgimento della
serata, facevano ben capire che gli abbinamentl con tanta cura e dedizione scelti,
avevano fatto sicuramente centro, invogliando Il pubblico pid volte a chiedere il bis per
poter "gustare” certe prelibatezze, sottolineando il gradimento degli abbinamenti proposti.

La serata, svoltasi lo scorso 14 Ottobre presso la "SALA RICEVIMENTI" della
Pubblica Assistenza di Pogaibonsi, in collaborazione con la premiata e
rinomata gelateria DONDOLI di San Gimignano, ha avuto un grandissimo
successo di pubblico e gradimento. riuscendo a vincere guesta difficlle sfida.
cioé abbinare dell'ottimo vino, a gusti di gelato molto particolari che lo stesso
Sergio Dondoll aveva preparato In esclusiva per ['occasione.

In una sala gremita e apparechiata per le grandi occasioni (i settanta posti
disponibill erano andati esauriti gia dalla mattinata di mercoledi), 'amico e
docente F.I.S.AR. della Delegazione di Brescia, Giampaolo Zuliani, ha avuto
il difficile guanto gradito compito di condurre la degustazione,
accompagnando gll ospiti ad apprezzare e contrapporre gusti e sapori
diversl che man mano si andavano scoprendo esaltando le gualita del gelato
con guelle del vino.

Il "Maestro Gelatalo” piu volte ha allietato Il pubblico con aneddoti, racconti e storie sulla sua pluripremiata carriera, diventando cosi il vero
valore aggiunto della serata, narrando del difficili inizi in Germania, alla sua vocazione per Il gelato arrivata quasi per caso, che ne hanno pol

nel tempo determinato la sua fama internazionale.

continue...



L'evento, aperto come si conviene in certe occasionl dal responsabile di Delegazione
Franco Aiazzi, ha visto come primo assaggio un crostino al gelato di acclughe con
pomodori confit, abbinato ad un vino bianco dell'Abbazia di Novacella (BZ) della linea
Praepositus, Weiss 2005 IGT molto apprezzato dal pubblico. | Sommelier FISAR hanno
pol continuato la degustazione servendo ai convenutl, un Moscato di Noto DOC,
MNotissimo 2008 del'azienda Riofavara, Ispica (RG) che accompagnava un gelato con
caprino staglonato e noci dl una delicatezza sopraffina che ha davvero entusiasmato |l
palato di tutti | presenti

Il terzo assaggio proposto e scelto dalla Delegazione e dallo stesso Dondoli, vedeva
"scontrarsi” un gelato alla crema con zafferano e pinoli tostati con un ottimo Sauternes
ASC, Chateau La Garenne 2005, Nicole Christian Ferbos, Gaec Garenne, Preignac
{France) definito da molti un abbinamento al limite della perfezione, dove gelato e vino si fondevano in una prelibata nota armonica.

La chiusura della degustazione era lasciata (e non poteva essere altrimentl) da un gelato di zabalone con cantucci e vin santo in abbinamento
ad un Vin Santo, Caratello 2005, dell'Azienda Monterotondo di Gaicle in Chiantl (S1) che come detto chiudeva degnamente la serata iniziata
con tante perplessita e molta curiosita, ma finita con la certezza che gelato e vino, almeno gul a Poggibonsi, hanno trovato |l cosl detto quieto
vivera.

Filippo Franchini




