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DONDOLI, SAN GIMIGNANO

No podemos olvidarnos de |a cuna del ‘gelato’. En un
idilico pueblecito medieval de la Toscana encontramos la
Gelateria Dondoli, ganadora de dos copas del mundo. Esta
pequefia heladerfa recuerda las tradiciones de |a regién con
sabores como azafran, en honor a su patrona, Santa Fina, o
con los colores de la grada de los hinchas de su equipo de
futbol, Curva Fiesole.
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Dass die Toskana auch herausragende WeiBweine produziert, beweist die
alljahrliche Vorstellung der neuen Jahrgangsweine wéahrend der Anteprime

Toscana im Februar.

Zu diesem neuntagigen Mega-Event, auf dem mehr als 1400 Weine vorgestellt
werden und sich zur Verkostung anbieten, reisen denn auch Kaufer- und
Journalistenscharen aus aller Welt an. Denn schlief3lich ist der Weinmarkt auch
fur die in kulinarischen Fragen nie klamme mittelitalienische Top-Touristenregion
Toskana ein GroRereignis. Allein das Exportvolumen der Toskana-Weine erreicht
jahrlich knapp eine Milliarde Euro.

50 Jahre Vernaccia di San Gimginano

Fir einen kurzen Augenblick erklimmt wahrend dieser Wein-Show der
Superlative auch die "Tirmchen-Metropole" San Gimignano den Gipfel der
Aufmerksamkeit. Die Karawane der Connaisseurs und Weintester versammelt
sich fiir einen Abend und einen Vormittag am und im UNESCO-Weltkulturerbe
des Centro Storico, um einer uralten Rebe, aber auch neuen Roten zu huldigen.
Und wahrend die Altstadt rund um die noch 14 verbliebenen der einst 72
Geschlechtertiirme und den grandiosen Dom mit seinem einmaligen
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Freskenzyklus nahezu ausgestorben wirkt, in den Gassen der Nebel wabert und
sich nur wenige Touristen im Spatwinter hierher verirren, versammeln sich San
Gimignanos Honoratioren, um den angereisten Weinexperten die Vorziige ihrer
Stadt, der Landschaft und der Weine darzulegen.

Auch ein bisschen Pomp darf dazugehéren. Denn schlie3lich feiert das lokale,
um alle Weinfragen exzellent bemuhte Consorzio della Denominazione San

Gimignano 2016 sogar ein Jubildum: 50 Jahre Vernaccia di San Gimginano DOC.

Damit zahlt die uralte, schon 1276 erstmals in Steuerdokumenten erwahnte
Weintraube des Vernaccia zu den altesten geschiitzten Weingebieten Italiens.
Seit 1993 ist der Vernaccia sogar als DOCG geschitzt. Und schlief3lich konnten
sich die Weingewaltigen auch mit dem Roten als Rosso di San Gimignano DOC
etablieren.

Ein groBes Erbe

In den historischen Mauern des stolzen San Gimginano verschweigt man nicht,
dass der Name dieses klassischen Weildweins urspriinglich seinem
Verschiffungshafen Vernazza zu verdanken ist, von wo einst ligurische Weine
exportiert wurden. Der sich dann etablierende Name "Vernaccia" bezeichnete
dann die besten Weine, die dort in Fassern und Flakons gen Frankreich und
England rollten. Ein Salimbene di Adam hielt 1285 fest, der Vernaccia sei aus
den Cinque Terre. Am enthusiastischsten war ein Poet namens Jofroi of
Waterford, der der Nachwelt den Vernaccia kurz und knapp als besten aller
moglichen Weine empfahl: "In truth, of all wines it is the non plus ultra!”

Erstim 14. Jh. eroberte sich San Gimignano als Hauptkultivierungsort dieser
hochgelobten Vernaccia-Traube jene Position, die das einmalige, von
Kunstschatzen Gberhaufte Dorf stdlich von Florenz bis heute im Weiweinmarkt
inne halt. Dabei haben die jetzigen 172 Winzer, die in San Gimignano 1900
Hektar Weinberge kultivieren, auch die Krise des 19. Jh. gut Uberstanden.
Damals wucherten zig Traubensorten wild gemischt auf den Hangen. Erst in den
1930er Jahren begann der konsequente Rickbau des Durcheinanders zu alter
Sortenreinheit.

Tasting hinter historischen Mauern im Gimignano.

Heute wird auf 770 Hektar Vernaccia kultiviert, 1000 Hektar stehen fur die
Produktion von Chianti und Chianti Colli Senesi zur Verfligung, 100 ha sind fur
den San Gimignano Rosso und den Vin Santo aus San Gimginano reserviert.
Dabei sollte man nie vergessen, dass insgesamt 5600 Hektar, beinahe die Halfte
der gesamten Kommunalflache San Gimignanos, auch fiir die Produktion von
Olivendl und erstklassigen weiteren Lebensmitteln bereit steht. Wer also nach
San Gimginano reist, wird in den einschlagigen Gourmetgeschéaften und
Restaurants sofort fundig und aufs Beste verwohnt!

40 Prozent Export

Die Herstellung des Vernaccia ist naturgemaf streng reglementiert: 85 Prozent
des Weins muissen der Vernaccia-Traube entstammen, die auf den 200 bis 400
Meter hohen Hugeln ringsum bei einem wunderbaren Mikroklima bestens
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gedeiht. Zudem dirfen nicht mehr als 9000 Kilogramm pro Hektar geerntet
werden. Dennoch erreicht die Produktion jahrlich mihelos 40 000 Hektoliter oder
5,2 Millionen Flaschen! 40 Prozent gehen in den Export, vor allem und in dieser
Reihenfolge nach Deutschland, die USA, die Niederlande, Belgien, Japan, die
Schweiz, GroRbritannien, Danemark, China und Kanada. Genauso schon ist
aber, dass nahezu die gleiche Menge (40 Prozent) vor Ort konsumiert wird. Zehn
Prozent werden in der Toskana verkauft, der Rest in Italien. Grund genug also,
zur Weinprobe zu schreiten, um auch der nur aus ausgewahlten Trauben
hergestellten Riserva die Aufwartung zu machen. Die muss mindestens elf
Monate in der Cantina lagern, und dann mindestens drei Monate im Fass reifen,
bevor es ans Entkorken geht.

Heimliche Sympathie-Siegerin der diesjahrigen Veranstaltung ist eindeutig Sarah
Fiorini. Sie ist Eignerin, Chefin und Sommelier auf dem Gut Poggio Alloro, das
sich rigoros dem Bio-Gedanken verschrieben hat. Das Gut fiinf km auerhalb von
San Gimginano eignet sich besonders gut als Stopover fiir Weinenthusiasten,
besitzt es doch mit Agriturismo (mit Pool), B & B, Ristorante und Hofladen eine
perfekte Infrastruktur. Dazu gedeihen auf 100 ha nicht nur Bio-Spitzenweine wie
der Vernaccia di San Gimignano "Il Nicchiaio" 2014, der Vernaccia di San
Gimginano "Le Mandorle" 2013, ein Ross und der Vin Santo. Bio ist auch das fur
die Bistecca Fiorentina unentbehrliche Fleisch vom Chianina-Rind, das von 1500
Olivenbaumen geerntete Bio-Olivendl, Salamis und mindestens 12 Monate
gelagerte Bio-Schinken, Bio-Pasta, Safran und Wildblitenhonig.

Anteprime 2016: Und der ‘Sieger‘?

Natirlich 1adt man hier zur Degustation und zur Weintour tber das Bio-Gut. Dass
der Familie Fioroni nichts geschenkt wurde, beweist die Gutsgeschichte. 1955
kamen die Brider Umberto, Amico und Bernardo Fioroni aus den Marken hierher,
um im ultraschweren Pachterverhaltnis der klassischen toskanischen Mezzadria
zu arbeiten. 1972 gelang es nach hartester Arbeit, Poggio Alloro zu erwerben.
Nun profitieren Kinder und Enkel vom Lebenswerk der drei Briider: ein
Familienbetreib, der seinen Weg konsequent mit Bioprodukten fortsetzt.

Aber natrlich setzen auch die Verkostungen der anderen Fattorie und Aziende
Akzente.

Als Ort der Weinprobe wahlten die lokalen Weingewaltigen die Galerie fir
moderne und zeitgendssische Kunst "Raffaele De Grada" im zweiten Stock des
neuen Museumskomplexes im friheren Kloster der heiligen Klara. Im Schatten
der bedeutenden Kunstwerke des 20. Jh., die nicht selten San Gimginano selbst
zum Motiv haben, hat dann der Tester die eigentliche Wahl der Qual. Allein schon
das Angebot aus dem nahen Kloster Monte Oliveto zeigt, dass die einstige, auf
den prachtvollen Fresken im Klosterkreuzgang verewigte Bescheidenheit der
Ménche der Vergangenheit angehdrt. Statt Wasser zu schlichtem Brot und
kargem Fisch wird hier heute exzellenter Weif3er produziert. Sehr rund,
gleichmaRig und siffig und wenn man so will, “katholisch sauber” ist der leicht
suRe Vernaccia di San Gimignano 2015. Vielleicht noch ausgewogener ist der
sehr leckere, trockene Vernaccia "La Gentilesca" 2015 aus der Hand der
Klosterwinzer.

Connaisseurs und Weintester im UNESCO-Weltkulturerbe San Gimignano.
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GroRartig, elegant und komplex

Aber Winzern kdnnen natirlich auch Laien. Und wie! Rund, fruchtig und blumig
ist etwa der 2015er der Cantine Melini. Aus dem gleichen Haus kommt der
Vernaccia di San Gimginano "Le Grillaie" 2015 noch etwas eleganter daher.
Dagegen fallt der "Le Grillaie" 2014 schon etwas ab. Ein deutliches Indiz fiir den
grolRen Jahrgang 2015! Jederzeit fir grandiose Essen zu empfehlen sind die
trockenen, runden WeiRweine der Casa alle Vacche. Sehr gut ist ihr Vernaccia di
San Gimignano "I Macchioni" 2015, elegant, fruchtig und trocken auch ihre
Riserva "Crocus" 2013. Perfekt trocken und vielleicht noch mit einem Sternchen
extra zu versehen ist der Vernaccia di San Gimignano "Vigna a Solatio" 2015 aus
dem Casale Falchini. Eine runde Sache ist der Vernaccia 2015 der Fattoria San
Donato.

GroRartig, elegant, edel und komplex ist hingegen der Vernaccia di San
Gimignano Riserva "Albereta" 2013 aus der Fattoria Il Colombaio di Santa
Chiara. Und auch die Fattoria Il Lebbio bringt ideale weil3e Tafelweine auf den
Markt. Ihr Vernaccia 2015 isst bereits jetzt ein Genuss, wahrend die
Spezialabfiillung "Tropie" (2015) noch ein wenig Lagerzeit bendtigt.

Eine erstklassige Wahl ist der Vernaccia aus dem Hause Panizzi. Leicht, elegant
und trocken im Abgang ist sein Vernaccia 2015, wahrend der Vernaccia di San
Gimignano "Vigna Santa Margherita" 2014 einer der ganz wenigen ist, die aus
diesem Jahr wirklich Gberzeugen.

Ausnahmeweingut Teruzzi & Puthod

SchlieBlich kommt dann mit dem Weingut Teruzzi & Puthod ein wirklich gro3er
Vernaccia auf den Markt. Gut auch, dass Teruzzi & Puthod in Deutschland gut
vertreten und erwerbbar sind. lhr Vernaccia di San Gimignano 2015 ist eine
wahre Werbung fiir den WeiRwein: komplex, gro, top! Haus-Onologe Alberto
Bramini und gleichzeitig operativer Direktor des Gutes, ist natiirlich hocherfreut
Uber meine zugegeben individuelle Wahl. Das 180 Hektar groRe Gut wurde 1974
gegrindet. 94 Hektar stehen fur den Weinbau beriet, 60 Hektar sind fiir den
Vernaccia reserviert. Mit einer Produktion von Uber einer Million Falschen pro
Jahr zahlt das gut zu den ganz Grof3en in San Gimginano. Und liefert wirklich
grol3e Weine!

Hier schwort man auf das grandiose Terroir fur die Herstellung von Wei3weinen!
Das Geheimnis der Azienda ist die Beschrankung. Man schwért auf maximal 66
000 Weinstocke pro Hektar. Auf 21 Hektar werden nun auch rote Trauben

angebaut, etwa Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, I'Alicante und Colorino.

Aber natirlich ist man heute erst einmal auf den Vernaccia eingestellt. Und zu
den Hohepunkten zahlt natirlich auch die Riserva 2010 aus dem Hause Teruzzi
& Puthod. Und natiirlich darf man das Gut und die Cantina auch besichtigen.
Die Eis-Hommage: Sergio Dondoli

Wer in San Gimignano weilt, sollte niemals versdaumen, diesem GroRmeister der
Speiseeiszubereitung die Aufwartung zu machen: Vernaccia hin oder her, hier
wird allerhdchste Gelato-Kunst zelebriert. 2006/2007 und 2008/2009 avancierte

Signore Dondoli zum Weltmeister alle Gelato-Zauberer! Und setzt heute vermehrt

auch auf Bio-Milch, um die hochsten Anspriiche seiner Kunden zu erfiillen. Seine
Kreationen sind zum Teil heute sogar geschiitzt. Berihmt ist seine Crema di
Santa Fina mit Safran und Pinienkernen, sein »Champelmo« (rosa Pampelmuse
mit Spumante) und sein Dolceamaro mit armoatischen Krautern. Und
naturgemal darf hier auch nicht das geradezu schon mythische Sorbetto di
Vernaccia fehlen. Dank Sergio Dondoli eine eisige Weinvermahlung, die
geradezu kostlich aufgeht...
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Gelato-Zauberer Signore Dondoli.

KULINARIKER-Information:

Associazione Pro Loco San Gimignano, Touristisches Informationsbiiro, Piazza
Duomo 1, 53037 San Gimignano (Provinz Siena), Tel. +39 0577 94 00 08,
info@sangimignano.com (mailto:info@sangimignano.com),
www.sangimignano.com (http://www.sangimignano.com)

Information Weine:

Consorzio della Denominazione San Gimignano, via di Fugnano 19, 53037 San
Gimignano (Siena), Tel. +39 0577 94 01 08, info@vernaccia.it
(mailto:info@vernaccia.it), www.vernaccia.it (http://www.vernaccia.it)

Fir Kaufer 6ffnet die Enoteca Teruzzi & Puthod (Localita Montegonfoli, San
Gimignano, Tel. +39 0577 94 17 22) von Marz bis November Mo. bis Sa. 11.00
bis 13.30 und 14.30 bis 18.00 Uhr. Kontakt zur Onologin Silvia Baragatti : (nur
Mo. — Fr.; Tel. +39 0577 94 01 43).

Bio-Weine, Bio-Lebensmittel Agriturismo (B & B):

Fattoria Poggio Alloro, Via Sant’Andrea 23, 53037 San Gimignano (Provinz
Siena), Tel. +39 0577 95 01 53, info@fattoriapoggioalloro.com
(mailto:info@fattoriapoggioalloro.com), www.fattoriapoggioalloro.com
(http://www.fattoriapoggioalloro.com)

KULINARIKER-Tipps:

Sehr zu empfehlende Bio-Weine: Vernaccia di San Gimignano »ll Nicchiaio«
2014, Vernaccia di San Gimginano »Le Mandorle« 2013, Vin Santo
Agriturismo/B & B: Feb. — 23.12. und 27.12. — 6.1. gedffnet;

Restaurant taglich, Di abends zu (Vorbestellung obligatorisch)

Hofladen April — Okt. tgl. 8.30 — 19.30, Nov. — Mérz 9.00 — 19.00 Uhr
Anfahrt: ab San Gimignano auf der Strada Provinciale 127 in Richtung
Ulignano/Poggibonsi nach ca. 5 km rechts ab am Hinweisschild
Casaglia/Remignoli; erster Hof auf der rechten Seite.

Weitere sehr gute Weine aus San Gimignano:

Fattoria Abbazia di Monte Oliveto, Loc. Monte Oliveto 15, 53037 San Gimignano
(Provinz Siena), Tel. +39 0577 90 71 36, info@monteoliveto.it
(mailto:info@monteoliveto.it), www.monteoliveto.it (http://www.monteoliveto.it)
Zu empfehlender Weine: Vernaccia di San Gimignano 2015, Vernaccia di San
Gimignano »La Gentilesca« 2015

Fattoria Casa alle Vacche, Loc. Lucignano 73 A, 53037 San Gimignano, Tel. +39
0577 95 51 03, info@casaallevaccher.it (mailto:info@casaallevaccher.it),
www.casaallevacche.it (http://www.casaallevacche.it)

Zu empfehlende Weine: Vernaccia di San Gimignano »| Macchioni« 2015,
Vernaccia di San Gimignano Riserva »Crocus« 2013

Fattoria Casale Falchini, Via di Casale 40, 53037 San Gimignano, Tel. +39 0577
94 13 05, info@falchini.com (mailto:info@falchini.com), www.casale-falchini.it
(http://www.casale-falchini.it)

Zu empfehlender Wein: Vernaccia di San Gimignano "Vigna a Solatio” 2015

http://www.kulinariker.de/index.php/explore/item/584-antep...
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Fattoria Il Colombaio di Santa Chiara, Localitd Racciano 9, San Gimginano
(Siena), Tel. +39 0577 94 20 04, info@clombaiosantachiara.it
(mailto:info@clombaiosantachiara.it), www.clombaiosantachiara.it
(http://www.clombaiosantachiara.it)

Sehr zu empfehlende Weine: Vernaccia di San Gimignano »Selvabianco« 2015,
Vernaccia di San Gimginano Riserva "Albereta” 2013

Fattoria Il Lebbio, Loc. San Benedetto 11 C, 53037 San Gimignano, Tel. +39
0577 94 47 25, ilebbio@libero.it (mailto:ilebbio@libero.it), www.illebbio.it
(http://www.illebbio.it)

Sehr zu empfehlende Weine: Vernaccia di San Gimignano 2015, Vernaccia di
San Gimignano "Tropie" 2015

Fattoria Panizzi, Loc. Santa Margherita 34, 53037 San Gimignano, Tel. +39 0577
94 15 76, panizzi@panizzi.it (mailto:panizzi@panizzi.it), www.panizzi.it
(http://www.panizzi.it)

Zu empfehlender Wein: Vernaccia di San Gimignano 2015

Fattoria San Donato, Loc. San Doanto 6, 53037 San Gimignano, Tel. +39 0577
94 16 16, info@sandonato.it (mailto:info@sandonato.it), www.sandonato.it
(http://www.sandonato.it)

Fattoria Teruzzui & Puthod, Loc. Casale 19, 53037 San Gimignano (Provinz
Siena), tel. +39 0577 94 01 43, Silvia.Baragatti@teruzzieputhod.it
(mailto:Silvia.Baragatti@teruzzieputhod.it), www.teruzzieputhod.it
(http://www.teruzzieputhod.it)

Sehr zu empfehlender Wein und Favorit: Vernaccia di San Gimignano 2015

Ubernachten:

Hotel/Resort Villa San Paolo, Strada Provionciale per Certaldo, 53037 San
Gimignano, Tel. +39 0577 95 51 00, info@viollasanpaolo.com
(mailto:info@viollasanpaolo.com), www.villasanpaolo.com
(http://www.villasanpaolo.com)

Wellness und Relax im toskanischen Stil, herrliche Aussicht auf San Gimignano,
gute Kiche

Eis-Spezialitaten:

Gelateria Dondoli, Piazza della Cisterna 4, 53037 San Gimignano (Siena), Tel.
+39 0577 94 22 44, sergio@gelateriadondoli.com
(mailto:sergio@gelateriadondoli.com), www.gealteriadondoli.com
(http://www.gealteriadondoli.com)

Sergio Dondoli ist Weltmeister der Gelato-Zauberer in den Jahren 2006/2007

sowie 2008/2009; Er verwendet gerne auch Bio-Milch fiir sein Sensations-Gelato.

Sehr zu empfehlen sind z. B. auch seine supercremige Schoko-Kreationen.

Moderne und zeitgendssische Kunst in San Gimginano:

16 moderne Kunstwerke im gesamten Stadtgebiet; dazu eine der besten 30
Galerien weltweit, die

Galleria Continua, Via del Castello 11, 53037 San Gimignano, Tel. +39 0577 94
31 34, www.galleriacontinua.com (http://www.galleriacontinua.com)

Werke von Antony Gormley, Subodh Gupta, Ai Weiwei, Daniel Buren, Chen
Zhen, Anish Kapoor, Jannis Kounellis, Michelangelo Pistoletto und vielen
anderen.

Fotos: Jurgen Sorges, Carola Faber

Letzte Anderung am 19/04/2016
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pubblicato martedi 28 giugno 2016

Gelateria Dondoli

Un piacere locale, un successo globale. || Dondoli & a San Gimignano ma & conosciuto in tutf
mondo.

Non solo perché ha rappresentato al’Expo6 il gelato della regione Toscana, ma soprattutto |
particolarissimi gusti, ben 11 marchi registrati, citato dalle piu importanti guide mondiali, visitato da tv r

estere, amato da personaggi famosi.

Sergio Dondoli, esperienza e voglia di sperimentare, ha creato gusti originali e insoliti. Per citarne
Crema di Santa Fina® (zafferano e pinoli), lo Champelmo® (pompelmo rosa e vernaccia), il Dolceamart
alle erbe aromatiche), il Sorbetto di Vernaccia, i sorbetti profumati alle erbe aromatiche: Rosmarybaby (|
rosmarino), Venere Nera (more e lavanda), Gorgonzola e Noci, Curva Fiesole (ricotta e mirtilli), Sang
(cioccolato piccante e amarene, dedicato a Giorgio Armani).

“Tutti i miei gusti nascono da ingredienti selezionatissimi e di prima qualita — racconta - prodoti
nostro territorio come i fichi, lo zafferano di San Gimignano DOP, il Vinsanto, la Vernaccia. Usiamo solo |
biodinamico, che pastorizzo io, con mucche controllate in una fattoria biodinamica. Presto due nuovi gust
registrazione: la ‘Bische-rata’ con cioccolata bianca e olio di semi di zucca e la ‘Crema De’ Pazzi’, crema ¢
scorze d’arance amare e cioccolata fondente. Ingredienti freschissimi e privi di conservanti”. Anche corsi ¢
in tutto il mondo.

Gelateria Dondoli - Piazza della Cisterna, 4 - San Gimignano (Si) - 0577 942244 — orario 9 -

www.gelateriadondoli.com (http.//www.gelateriadondoli.com)

Gelateria Dondoli

Piazza Della Cisterna, 4, 53037 San Directions Save
Gimignano SI, Italy

143 reviews

View larger map

Segnala un’errore
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Il digital marketing nel mondo del gelato per diminuire i costi... http://www.italiaatavola.net/alimenti/dolci-e-gelato/2016/10/3...

Italia a Tavola

Quotidiano di enogastronomia, turismo, ristorazione e ospitalita
Martedi 04 Ottobre 2016 | aggiornato alle 15:16 | 45044 articoli in archivio

HOME ALIMENTI DOLCIe GELATO di Vincenzo D*Antonio

Il digital marketing nel mondo del

gelato
per diminuire i costi e aumentare i

ricavi
Pubblicato il 03 Ottobre 2016 | 11:09

Durante lo Sherbeth Festival si € parlato di futuro della gelateria: gli operatori
del settore devono fare attenzione al gusto e all'andamento aziendale, per il
quale é necessaria una buona confidenza col mondo digitale

La coesistenza consapevole del mondo degli atomi con il mondo dei bit, non & cosa
dell'oggi. Ha origine nello scorso secolo. Tuttavia é soltanto nel secolo corrente,
insomma diciamo da circa tre lustri a questa parte, che se ne € acquisita contezza
diffusa. Merito, dacché di merito trattasi, del cosiddetto web 2.0 laddove al primato
dei siti web alquanto statici ed autoreferenziali si € sostituita I'effervescente centralita
dei social media e I'efficace andamento dell'e-commerce sia b2b che b2c¢ (next wave:

il c2c, e ne vedremo, allora, di novita!).
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Il digital marketing nel mondo del gelato per diminuire i costi... http://www.italiaatavola.net/alimenti/dolci-e-gelato/2016/10/3...

Utilizzando www.italiaatavola.net, accetti il nostro uso dei
cookie, per una tua migliore esperienza di navigazione.

OK NORMATIVA SUI COOKIE

Nell'ambito di quella che é divenuta la piu importante kermesse internazionale del
gelato artigianale, lo Sherbeth Festival appena conclusosi a Palermo, si € svolto
I'interessante convegno “Gelato e Digital Marketing” e l'incipit &€ ruotato proprio su
questa virtuosa coestistenza di atomi e bit. |l gelato € la deliziosa summa degli atomi
ed il challenge che il bravo gelatierie si pone & quello di migliorare costantemente la
qualita finale del suo gelato. Per fare cid evidentemente si attiva per individuare
sempre i migliori ingredienti, i fornitori piu affidabili non solo per le materie prime ma
anche per le attrezzature e per tutto quanto concerne il buon andamento aziendale.
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Utilizzando www.italiaatavola.net, accetti il nostro uso dei
cookie, per una tua migliore esperienza di navigazione.

OK NORMATIVA SUI COOKIE

Per fare cio al meglio, ovvero con incrementi vistosi di efficacia ed efficienza, atti a
diminuire i costi e ad aumentare i ricavi, non pud esimersi dal prendere confidenza
con il mondo digitale. Un solo esempio per tutti, uno solo: acquista il migliore cacao
possibile, parliamo di atomi ed esclusivamente di atomi; ma, attenzione, la fattura in
accompagnamento, non deve essere cartacea, non deve essere fatta di atomi!
Fattura elettronica (i bit) ordine di pagamento alla banca fatto online (ancora i bit) e
via cosi ed esempi ce ne sarebbero tanti.
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Utilizzando www.italiaatavola.net, accetti il nostro uso dei
cookie, per una tua migliore esperienza di navigazione.

OK NORMATIVA SUI COOKIE

E fin qui stiamo analizzando I'utilizzo del digitale nel Boh (Back of house), insomma
la produzione e la gestione aziendale. |l contributo palese della componente digitale
e nel Foh (Front of house) nel marketing e nella vendita. Eccoci, appunto, al digital
marketing. Retaggio del passato la pubblicita e la cosiddetta comunicazione one
way; adesso € racconto esperenziale ed attento ascolto di quanto la community sa
dire e vuole dire. Presenza sui social, blog incluso, non per esibire muscolismo e
grandezza del dire (e del fare, poi?!), ma per raccontare il cammino quotidiano, per
crescere insieme nella community.
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OGNI
ANNO
C’EPIU

Ottobre

Settembre .‘! .

Vincenzo D’Antonlo (collaboratore dl Italia a Tavola), Michela lorio, Tony Siino e
Ornella Giallo Daricello

Fermo restando che il fattore dal quale non si prescinde & I'elevata qualita del gelato
che il gelatiere fa in Boh ed il gelataio porge in Foh, la chance che ha il team di
gelateria di vivere bene e di progredire (melanconica e non auspicabile la mera
sopravvivenza), soddisfazioni ampie traendone, & correlata a quanto
consapevolmente ed in piena onesta intellettuale si sa essere attori del mondo
digitale. Molto arguta, al riguardo, la testimonianza del famoso gelatiere Sergio
Dondoli di San Gimignano. | valenti contributi al convegno sono stati portati da
Michela lorio (nella foto, la seconda da sinistra), digital pr & communication di
Carpigiani, da Tony Siino (nella foto, il terzo da sinistra), web strategist, e da
Ornella Giallo Daricello (nella foto, a destra), consulente di comunicazione, digital
pr e blogger.

Edizioni Contatto Srl - via Piatti 51, 24030 Mozzo (Bg) - P.IVA 02990040160 - Mail & Credits - Sitemap - Policy - © ® - Registrazione
Tribunale di Bergamo n. 8 del 25/02/2009 - Roc n. 10548
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Conclusa la settima edizione, sul podio: Italia, Spagna, Australia. Sergio Dondoli e Sergio Colalucci
ambasciatori della comunicazione

L’Italia torna sul podio della Coppa del Mondo della Gelateria e vince per la quarta volta in sette edizioni I'ambito
titolo mondiale. Seconda la Spagna, Terza I’Australia.

L’evento, organizzato da Gelato e Cultura e Sigep di Rimini Fiera si & svolto per il primo anno nella hall sud,
sempre al Sigep, Salone internazionale della gelateria, pasticceria e panificazione artigianali, dal 23 al 25 gennaio.
In gara 13 squadre: Argentina, Australia, Cile, Giappone, Italia, Marocco, Messico, Polonia, Singapore,
Spagna, Svizzera, Uruguay e USA.

Nel corso della giornata conclusiva, durante il premio Comunicando istituto da Editrade, Sergio Dondoli e Sergio
Colalucci sono stati insigniti del premio ambasciatore della comunicazione insieme ad Antonio Morgese
(gelateria Rigoletto di Milano che, con Sergio Colalucci ha portato il gelato artiginale a EXPO con successo) per aver
portato il gelato nel mondo.

Il team Italia campione del mondo, guidato da Diego Crosara di Altavilla Vicentina (VI) e composto dal gelatiere
Luigi Tirabassi di Subiaco (RM), dallo chef Alberto Carretta di Thiene (VI) e dal pasticciere Antonio Capuano di
Riccia (CB) e dallo scultore del ghiaccio Amelio Mazzella Di Regnella di Bacoli (NA), ha partecipato con il tema “il
contrasto del mare”.
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Il team era stato selezionato lo scorso gennaio al Sigep Gelato d’Oro di Rimini e ha svolto un anno di allenamenti in
Cast Alimenti.

Luigi Tirabassi gestisce la “gelateria Luigi Tirabassi” a Subiaco in provincia di Roma. Laboratorio a vista, particolare
attenzione alle materie prime e utilizzo di prodotti biologici sono punti cardine della sua filosofia. Antonio Capuano
lavora nella pasticceria di famiglia sin da bambino e con grande passione ha frequentato corsi con i migliori maestri
del settore per affinare la sua tecnica. Alberto Carretta, giovane cuoco (25 anni) appasionato del mondo della
gastronomia e amante dell'arte ha frequentato la scuola alberghiera di Recoardo (V1) e da allora affronta la sua
passione con estro e creativita. Amelio M lla Di R lla di Bacoli (NA) ha iniziato da autodidatta, dopo un

viaggio negli Stati Uniti d"’America tredici anni fa, che gli ha aperto la strada a diversi campionati di ghiaccio scolpito
e lo ha spinto a costituire I'associazione italiana scultori del ghiaccio, di cui & presidente. Inoltre & I'ideatore del
presepe di ghiaccio itinerante pil grande d'italia con personaggi a misura d’'uomo. Diego Crosara, team manager, &
un pasticcere vicentino con consolidata esperienza di docenza e numerosi riconoscimenti internazionali tra cui la
medaglia d’oro alla Coppa del Mondo di Gelateria a Rimini nel 2012 nel ruolo di allenatore.

“All’inizio eravamo molto tesi, eravamo i primi a presentare gli elaborati, e trovarci in una realta cosi grande, con un
premio cosi ambito. E stato molto emozionante, ma una volta partiti tutto é stato pit semplice* ha detto Alberto
Carretta. “Credo che il gusto sia stato I'elemento che piu di tutti abbia influito sulla nostra vittoria. Il decoro inoltre
non era invasivo, ma elegante sia nella piece che nella scultura in ghiaccio”, ha aggiunto Luigi Tirabassi,
gelatiere.

Medaglia d’argento per la Spagna guidata dal team manager Antonio Sirvent Lépez, e composta da Judit
Comes Prats Scultore del Ghiaccio, Marc Piqué Casas, Chef, Adolfo Javier Romero Rodriguez, Gelatiere,

Mario Masia Berenger, Pasticciere. Il team medaglia d’argento ha partecipato con il tema “cappuccetto rosso
mentre va dalla nonna”.

Bronzo all’Australia con il tema “Tesori e mitologia del pacifico®, guidata da Martino Piccolo, Team Manager,
Andre Sandison, Pasticciere, Donato Toce, Gelatiere, Bo Song, Scultore Del Ghiaccio e Tiffany Jones Chef.

Sul podio due squadre con due donne: la scultrice del ghiaccio spagnola Judit Comes Prats e lo chef
australiana Tiffany Jones.

A valutare gli elaborati una giuria tecnica, composta dai 13 team manager delle squadre partecipanti e presieduta
da Elié Cazaussus, detentore del titolo 2014 con la squadra Francese. In giuria: Eduardo Nestor Zacaria (Argentina),
Martino Piccolo (Australia), Ménica Mariana Spencer Leén (Cile), Marco Paolo Molinari (Giappone), Diego Crosara
(Italia), Mohamed  Alahmoum (Marocco), Oscar Ortega (Messico), Michat Doroszkiewicz (Polonia), Lim Kimwah
(Singapore), Antonio Sirvent Lépez (Spagna), Giuseppe Piffaretti (Svizzera), Alejandro Rivero (Uruguay), John Hui
(USA).

Le squadre erano composte da un gelatiere, un pasticciere, un cuoco e uno scultore del ghiaccio che da sabato
a lunedi si sono confrontate di fronte al pubblico nella Hall Sud del Sigep di Rimini Fiera su sette prove di gara,
entrée con gelato gastronomico e mignon di gelato al cioccolato svolte sabato, coppa decorata e torta gelato
domenica, pezzo artistico in croccante e scultura in ghiaccio nei tre giorni e la spettacolare prova mystery box,
la prova di abilita che ha visto i gelatieri dei 13 team misurarsi con la preparazione di un gelato utilizzando ingredienti
segreti sorteggiati e comunicati solo al momento dell'inizio della prova, da presentare su un cono stampato
tradizionale offerto dall’Ostificio Prealpino silver sponsor.

Durante tutte le giornate di gara le prove artistiche hanno fatto da background all'intera gara regalando al folto
pubblico presente nell'arena della Hal Sud del Sigep momenti di puro spettacolo per la realizzazione di sculture

valutate con particolare attenzione all ica, all’abilita tecnica e all’attinenza al tema nel Gran buffet finale
allestito sul campo di gara I'ultimo giorno di Coppa, lunedi 25 gennaio.

Nella prova mystery box I'ltalia ha estratto a sorte i macarons de Le delizie di Marchi, la Svizzera: il caffé di
Manuel Caffé, il Giappone miele di Alce Nero, il Messico torroncini Condorelli, 'Uruguay: Bergamotto
Simonegatto, I'Australia: Elisir S.Marzano Borsci, il Marocco: latte di mandorla di Condorelli, Singapore:waffel
di Waffelman, Cile: polvere di liquirizia di Liquirizia Amarelli, Spagna: amarena di cantiano di Morello Austera,
Argentina esotic Verbena di Ravifruit, USA té verde Vicentini Mlesna e Polonia yogurt Arborea.

La giuria artistica, composta da Lorena Gava (critica d’arte), dal maestro Beppo Tonon (campione mondiale di
gelateria e maestro intagliatore di frutta e vegetali) e da Stephan Didier (Mof, presidente nazionale degli scultori del
ghiaccio francesi), ha assegnato alla Spagna un premio speciale per il Gran Buffet Finale, mentre la chef stellata
Valeria Piccini ha premiato il gelato gastronomico dell’italia realizzato da uno dei piti giovani concorrenti in
competizione, il cuoco Alberto Carretta.
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Alcuni numeri della settima edizione: 1740 minuti di gara, oltre 275 mila persone raggiunte con i post Facebook,
21.000 euro di montepremi, 13 squadre per 65 concorrenti da 5 continenti, 17 giudici di gara, 1 notaio, 6 allievi della
scuola alberghiera di Rimini, 12 assistenti di gara e tanti altri tra organizzatori e collaboratori.

Tra i sessantacinque concorrenti quattro donne in gara nella Coppa del Mondo della Gelateria: per I’Argentina
Erica Paula Rodriguez pasticciera, per il Cile Monica Marianna Spencer Ledn team manager, per ’'Uruguay Carlina
Urrutya e per la Spagna Judit Comes Prats che nella prova di scultura in ghiaccio ha realizzato una scultura in
ghiaccio con scalpello e sega elettrica alla mano.

Ciascuna squadra ha elaborato un proprio tema per la gara: I'ltalia “il contrasto del mare”, la svizzera con “Il
cinema”, il Giappone con “La natura”, il Messico con “Salvador Dali, surrealismo”, I'Urugay con “Paez Vilaro Carlos”,
I'Australia con “Tesori e mitologia del pacifico”, il Marocco con “Antico Egitto”, Singapore con “corrente nel giardino”,
Cile con “Fantascienza”, spagna con “cappuccetto rosso mentre va dalla nonna”, Usa con “fuoco e ghiaccio”,
Argentina con “Un viaggio tra i cinque sensi” e Polonia con “La rinascita della natura dalla foresta”.

Durante le giornate sono interventi alcuni fra i pit noti campioni italiani della Coppa del Mondo della Gelateria,
intervistati in streaming dai giornalisti Eleonora Cozzella ('Espresso), Franco Puglisi (PuntolT) e Livia Chiriotti
(Pasticceria Internazionale).

Il loro intervento ¢ stato di fondamentale importanza in ciascuna prova di gara per la loro professionilita. Francesco
Falasconi di Tavullia (PU), campione 2012, ha supervisionato le prove di gara relative alla scultura in ghiaccio, i
gelatieri Gaetano Mignano di Monte di Procida (NA), 2008 e Leonardo Ceschin di Pordenone, 2012, hanno
assistito rispettivamente al taglio della torta e alla presentazione della Coppa decorata, mentre Beppo Tonon di
Oderzo (TV), campione 2006 e maestro intagliatore noto volto di Rai2, & stato parte della giuria artistica. Presente in
campo anche la campionessa 2012 del Campionato Mondiale di Pasticceria Sonia Balacchi di Rimini che, durante
lo streaming, & intervenuta con Leonardo Ceschin per spiegare dettagli tecnici e curiosita delle prove di pasticceria e
gelateria.

“La Coppa é cresciuta nel tempo e quest’anno abbiamo aggiunto due prove che destano molto interesse e creano
nuove tendenze, quella della scultura in croccante e dello zoccolo in ghiaccio che hanno dato un tocco in piu alla
gara con veri e propri capolavori‘, ha detto Giancarlo Timballo, presidente della Coppa del Mondo della Gelateria,
“Negli ultimi anni avevamo aggiunto il gelato gastronomico e le mignon di gelato, é chiaro che non sono elementi che
si fanno quotidianamente in gelateria, ma I'obiettivo é stato quello di dar spazio alla capacita del gelato di declinarsi
in tante forme, dopotutto, come ci insegna la storica del gelato, Luciana Polliotti, questo ha preso vita nelle grandi
cucine e la commistione, la collaborazione di tante professionalita crediamo possa dare una marcia in pit, motivo
per cui la squadra € composta da piu professionalita. Adesso pensiamo alla prossima edizione e alle selezioni nel
mondo*“, ha concluso il presidente Timballo.

Tutto & stato coordinato al secondo dai commissari di gara, i gelatieri componenti del comitato organizzatore
Sergio Dondoli di San Gimignano, Sergio Colalucci di Nettuno (RM) e Mauro Petrini di Roma affiancati dall’'organo
di rilevanza internazionale nato lo scorso anno con la nomina dei pit importanti nomi della gelateria e della
pasticceria nel mondo, il Comitato Mondiale D’onore con i rappresentanti Kamal Rahal Essoulami, Aljandro
Tedeschi e il presidente Pier Paolo Magni.

Quest'anno il comitato organizzatore della Coppa del mondo della Gelateria ha voluto consegnare alcune targhe di
riconoscimento a coloro che hanno dedicato la vita alla promozione del gelato: il maestro gelatiere Luca Caviezel,
la giornalista Emilia Chiriotti, il Mof Grabiel Pailasson e all'ambasciatore della Coppa del Mondo della Gelateria in
brasile Frederico Samora.

Un ringraziamento particolare a tutti gli sponsor e a tutto lo staff che ha collaborato alla realizzazione di questa
grande edizione.

SPONSOR
Platinum sponsor: Comprital (ingredienti per gelato) e Valrhona (cioccolato), Electrolux (attrezzature).
Silver Sponsor:

ACOMAG, Carpigiani, Cattabriga, Frigogelo, Telme (macchinari), Medac (coppette di carta), Ostificio Prealpino
(coni).

Technical sponsor:

Arborea (latte e panna), Ifi (vetrina), Ferimpex (frutta surgelata), France Lait (latte in polvere), Naturalia (zuccheri e
dolcificanti naturali), Ravifruit (purea e frutta surgelata), Régilait (latte in polvere), San Bernardo (acqua minerale),
Sara Creazioni (divise), Sculture di Ghiaccio (ghiaccio), Silikomart (stampi), Tekna (vetrine verticali).

Mystery sponsor: Alce Nero, Amarelli, Arborea, Borsci San Marzano, Condorelli, Le Delizie di Marchi, Manuel
Caffée, Morello Austera, Ravifruit, Simone Gatto, Vicentini Vicentini Mlesna, Waffelman.

Supporter: Eridania (zucchero), Il Colombaio di Santachiara (azienda agricola), Metalmobil (arredi area vip),
Paperlynen (cappelli), Selmi (temperatrici).

Media Partner: Punto.It e Pasticceria Internazionale.

Ufficio Stampa CMG
Claudia Santoro
3204071715

press@coppamondogelateria.it
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[ San Gimignano ] Dondoli & il nuovo ambasciatore del gela... http://www.gonews.it/2016/01/28/dondoli-e-il-nuovo-ambasc...

martedi 2 febbraio 2016 - 16:04

HOME  CHIANTI - VALDELSA << INDIETRO

Dondoli é il nuovo ambasciatore del gelato artigianale: premio vinto al Sigep di
Rimini

28 gennaio 2016 15:16 Economia e Lavoro San Gimignano

Sergio Dondoli € il nuovo “Ambasciatore della comunicazione del gelato artigianale italiano”. Un riconoscimento ricevuto qualche giorno fa dal maestro
gelatiere di San Gimignano durante il Sigep di Rimini, il salone dedicato al mondo della gelateria e della pasticceria, che si va ad aggiungere a quelli gia
ottenuti nella carriera di Dondoli.

La manifestazione, leader mondiale nel settore della gelateria artigianale e vetrina europea primaria del dolciario artigianale e caffé, punta i riflettori su tutte
le novita nel settore, con sezioni tematiche, concorsi internazionali e campionati, dimostrazioni, corsi e seminari di aggiornamento.

Sergio Dondoli &€ uno dei maestri gelatieri piu famosi al mondo e conta numerosi riconoscimenti, primi tra tutti i titoli di Gelato World Champion 2006/2007 e
2008/2009. L'attivita che porta il suo nome, la Gelateria Dondoli di San Gimignano, € stata aperta nel 1992 in piazza della Cisterna, si € classificata come il
secondo miglior luogo gourmet del mondo nella classifica di Lonely Planet. Tra le creazioni “a firma” Dondoli c’e la “Crema di Santa Fina”, la prima crema
allo zafferano Dop di San Gimignano e pinoli.

«Sono onorato per questo riconoscimento, ringrazio chi ha pensato a me per questo ruolo importante riferito alla gelateria artigianale italiana — ha
commentato Dondoli -. Come ambasciatore del gelato tricolore, oltre a sperimentarel'innovazione nella creazione dei gusti, continuero sicuramente a fare
quello che ho sempre ritenuto vincente: valorizzare le eccellenze del territorio a partire dalle materie prime usate per realizzare le mie specialita».

Fonte: Ufficio Stampa

Tutte le notizie di San Gimignano

1di3 02/02/16 16:04
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KAIICYJIA

BPEMEHHU
C PAHHETO CpeJIHeBEeKOBbs /10 HbIHeIIHUX BpeMeH CaH-/[’KUMUHDbSIHO
6bLI 06pevyeH BCTpedaTh INaJIOMHUKOB. Pyueek IpeKHUX MUIUTPU-
MOB HbIHE CMeHUJI ITOTOK Pa3sHOSI3bIKUX TYPUCTOB, OAHAKO UX Mapli-
PYT OCTaJICsl TIPeSKHUM: OT IVIaBHBIX BOPOT San Giovanni ToJira peTcs
K LeHTpanbHOU Imtomanu Piazza della Cisterna, ¢ ee 3HAaMeHUTBIM
cTapbIM Kosofnem XIIT Bexa 1, OTAaB JaHDb 3aCTHIBIIMM BO BpeMeHU
3aHUSM, TeueT gajblie, K Piazza del Duomo, rae HaXoOUTCS BeJiu-
4JecTBeHHDIN cobop XII Bexka Koseaskarta. Tam ske IpoH3UBIIKeE He60
3HAMeHUTbIe 6AIIHY, KOTOPbIe KaK MAarHUT MPUTATUBAOT B CaH-
J>KUMUHDBSIHO NasoMHUKOB XXI Beka, >KakKAYLUIVX CTApUHBI U ThICS-
YeJleTHeN UCTOPUU.

roreon
INPEKPACHBIX BAILIIEH

Co BpEMEH [lanTe CaH-[)KUMUHDBSIHO ODLIJI U3BECTEH Kak «San
Gimignano dalle belle torri» — ropos «IIpeKpacHbLIX 6alleH», GbIBUINX
KOTZa-To IoKas3aTesleM YCIeIIHOCTH U JOCTaTKa — Kak, K IpuMepy, ce-
TFOJHSIIIHYE CIIOPTUBHbIE MAIIWHBI KJIACCA «JIIOKC».

«BAILIHY COCTaBJISIOT FOpAOCTb U cy1aBy CaH-/[PKUMUHDLSIHO,— ITHCAT
06 3ToM ropoze uckyccrsoses ITaBes MypatoB.—- OHU [eJIaloT ero
HUCTOPUYECKUM YyZOM, COLIBIIMMCS CHOM O I'Besbdax U rubesyiu-
Hax, 0 6J1IaroYecTUBLIX ChbeHCKUX ppeckaHTU. B XIV Beke ux cTpousa
KpollleyHasl FOpofcKasl peciybyinka, CTPOUIN MeCTHbIe 3HaTHDbIe da-
muny. OHU [0 CUX IIOpP XPAHSIT CTapble UMeHa, ellle U Tellepb OfHY
13 HUX Ha3bIBAIOT 6aurHelt CalbBydYH, U APYTYIO — 10 UMEHU HellpH-
MUPUMBIX BParoB 3ToN ¢paMuiny, baurHet ApavHresiu. B Takux ke
bamHax 6btu Koraa-To Piopeniusa u CueHa. TaM UX YHUYTOXWUIIY,
a COXpaHUJI TOJIBKO STOT MaJIeHbKUY TOpoAoK, 060MeHHDIN b1araMu
U cobasHaMu KyabTypbl. OH OXpaHsJI 3TU becIiosie3Hble U CTpaHHbIe
COOpY>KeHUs], JIydlllee CBOe [JOCTOSTHUE».

BoriHbl, paclpy, Aa ¥ caMo BpeMsl OKa3ajluch becromaaubl K CaH-
J>KUMUHBSIHO: OT 76 Heb0oCKpeboB «CcpefHeBeKOBOro MaHX3TTeHa»

JdHomyTemecTBues %39

TATbSIHA TATEH-JIEJIKPOC
®»OTO ABTOPA

5 omc/ww&(b/%ﬂm(ﬁ

0CTaJIOCh BCero moJiTopa fecsitka. OAHAKOo U cerofiHsl «Ha BCIO 3Ty Ka-
MEeHHYIO PaCTUTeJIbHOCTb CMOTPUIIDL CHU3Y BBepX. YU y3KY, I1JI0-
maay TecHol. CpelHEeBeKOBbIe 6AITHU pa3MelleHbl Tak, YTO ¢ HabJIo-
[aTeJisl MafiaeT Kemka, HAaTIOMUHAs O HeObXOAVMMOCTU CMUPEHUSI».
Tak nucan o CaH-/PDKUMUHBAHO APYrO¥ U3BECTHBIN MyTellecTBeH-
HUK, [Tutep Banab.

OpHAaxo CaH-/)KUMUHDBSHO — He TOJIbKO baIrHu. Beab JOJIUHBI DIb3a
U 53pa, MeXK KOTOPDIX JIESKUT 3TOT OPOJ — 5TO 3eMJISI CTAapUHHDIX
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ToceJIeHUM, TOHAYasly STPYCCKUX, 3aTeM — PUMCKUX. PuMmckas fopora
Kyogus Bianach BIOCIAENCTBUM B 3HaMeHUTYIo Francigena - myTb
u3 Kentepbepu B Pum. HolHeITHUM TYpPUCT UeT TeM Ke CaMbIM ITy-
TeM, KOTOpLIM 6pesin o Hero IleTpapka u JlaHTe — yepe3 Bbe3fHbIe
BOpPOTa, MUMO TI'OPOZCKUX ballleH, MPauyHbIX JJOMOB, HEIIPHUCTYIIHBIX
KpeIoCTHBIX CTeH, LlepkBel, JoMa MeCTHON CBATOM, AeBymKu PUHDI,
CcpeHeBeKOBLIX (OHTAaHOB B rOTUYeCKOM cTuje. TyT Bce coOXpaHU-
JIOCh ITOUTH 6e3 U3MeHeHHH — Kak B BOJIIIe6HOM KalcyJie BpeMeHH.
B sTux Kpaax Huxkxkosno Maxkuasesnu nucaia csoero «l'ocymaps»,
B OKPeCTHOCTSIX ropofa POAUJICS IIaBHDbIM CaTUPUK CpeHeBeKOBbS
J>xoBaHHU BoKKay4o U rae-To 34echb HelloAajleKy MoJiofasi GpyopeH-
THIHKA C 3araJIOYHOM YIbIOKOM rmo3mpoBsasa JleoHapzo. B camoMm ke
CaH-[PKUMUHDSHO COXPAaHUJIOCh YKpallleHHOe repbaMu 37jaHue ro-
poackoro coseTa, [Tananuo KommyHase: 34ech B 1299 rofa OAuUH
He CJIMIIKOM JaJbHOBHUAHDBIN JlelyTaT ropoAckoro coseta PiaopeH-
TUMCKOM pecrtybIuKy IpU3BaJl MECTHDIX SKUTeJIel IToAlep>KaTh Iap-
THIo rBesiboB. (Celtyac o0 TOM meproze HarmoMuHaeT 3an [laHTe, rae
B TOM 4YUCJIe IPOBOASTCS adOCHbIe BUHHDIE [eryCTallun).
IToNUTUYECKAS HEOCTOPOKHOCTD cTom A JJaHTe AnUrbepu Kapbephbl —
13 QopeHLIUN ero U3rHajy, 40 KOHIIA CBOUX JHeM OH TaK U He yBU-
nen «lBetyuyio». Yaactue CaH-[>KMMUHDBSHO B BEKOBOM IIOeIUHKe
Cuenbl 1 $yIOpeHIINY BbIPasKaeTcsl B IIPOU3BeeHUSIX UCKYCCTBa, Cle-
JIAHHBIX PYKaMU TeX CaMbIX «bJIaro4ecTUBLIX GpeckaHTU», BeKaMU

HAIOJIHSIBIINX HeTJIeHHON KpacoTOM ero MHOTIOYMCJIeHHbIe CObOphI
u uepksu. [ToHavaiy, korga B XIV Bexke ropog taroren K CueHe, ero
obl1ecTBeHHDbIe 3aHUsT PACIIUCHIBAIUCL CHEHCKUMU MacTepaMu. Tak
cueny Crpamsoro cyna B Kostegskata nsobpasun Tagmgeo au Bap-
TOJIO, A IIpeKpacHbIe CKYJIbIITYPhI 13 JlepeBa BLbIIOJIHU SIKOIIo fesiia
KBepua - oba 6b1u cueHnamu. B XV Beke CaH-I>KUMUHDBSHO OKOH-
4JaTeJbHO IIPHUHEC BACCAIbHYIO KIATBY PopeHIny, momnas mnox ee
BJIACThb. OIIOPEHTUIICKYIO KOy B cobope mpecTaBiisfioT BeHomo Io1-
LIOJIU Y pacIucaBIIni Karesty Cesaront dunbl lomeHuko ['piaszaario.

HOBOE BHHO,

CTAPBIE MEXH.
Ho ecTb B CaH-/DKUMUHDSIHO ellle 0fjHa JJOCTOIIPUMeYaTeIbHOCTD:
co BpeMeH Mukesamkeso Vernaccia di San Gimignano - ogHo u3 ca-
MbIX U3BeCTHDBIX U JIy4IIUX BUH MTanny, KoTopoe CO6CTBEHHO U Aea-
eTcs U3 copTa BepHau4a. 3TOT BUHOIPa, KOTOPDLIY CIIeLIMQJIACTDI CUU-
TalOT HaCJIeJHUKOM yM6pUNcKoro ['pekeTTo, He pacTeT HUIZe, KpoMe
OKpeCTHOCTel «ropofia balleH». 3a IpefieJlaMU CBOell TePPUTOPHUH 3TO
BUHO He CJIUIIKOM M3BeCTHO — IPUYMHOM TOMY ero CKpUISIasi Ha 3y-
6ax KMCJIOTa U He CJIUIIKOM BbIpasuTesIbHasl apoMaTU4YecHasl MaJld-
Tpa. (HemapoM MukeJsiaHAKeJsIO MUCAJI, YTO «3TO BUHO KyCaeT U Ka-
aut»!) Hy 1, Kak BoguTcs - 1BeT: TockaHa y 60JIbIIMHCTBA SHOPHUIOB
BCe-Tak{ aCCOLUUPYETCS C KpaCHDBIM.

CrIPALIMBAETCS, €CJIA 3TO BUHO He Takoe YK BbhlAalollleecs, TO IIO-
4eMy OHO NepBbIM B MTanuu nosyduiio ctatyc DOC (B 1966 rony) a B
1993 6bLIO BO3BLBIIIEHO A0 NpecTuskHoro DOCG? OTBeT ckopee BCero
JIESKUAT B UCTOPUYECKOM IIJIOCKOCTHU — JIETONKUCh BUHOTPaJHUKOB Bep-
Hau4dl KOPEeHUTCS B IIyXOM CpeJHeBEeKOBbe, a IIepBble YIIOMUHAHUS
06 3TOM BHHE BOCXOIAT &K K 12706 Tofly.

CEropHs, Kak M CTOJIeTUS Ha3al, BepHadyda OCTaeTcsl IPOCTBIM Kpe-
CTbSIHCKUM COPTOM, TpeOyIoIUM BHIMaTeIbHOIro obpalleHusi, UCKyC-
HbBIX MaHUIYJISIUN, CHIDKAIOIUX YPOKaHOCTD, ¥ HeJJIO)KUHHOI'O Ma-
CTepCTBa B IIPOM3BOACTBE KOHEYHOro PoAyKTa. BOT moueMy y4acTHUKU
KoHcopumyMa BuH CaH-/>kuMuHbsHO (Consorzio della Vernaccia) He-
U3MEHHO TBep/bl B CBOeY NpeJaHHOCTH TPaJAULIAAM U C HeJoyMeHHeM
BBICJIYIIUBAIOT COBETHI IOCaAUTh Ha CBOoell 3eMJe, K mpumepy... lllap-
ZloHe. Y HUX eCTb TOJIbKO OAUH, HO BeCKUM apryMeHT: eCJId OCTaBUTDb
33 paMKaMM pa3roBopa YHUKaJIbHOCTb M UCTOPUYHOCTD, a COCpPeso-
TOYUTDBCS, K IPUMepy, Ha UHAUBUAYaJIbHOM MacTepCTBe, TO Pe3yJb-
TaT HaJIALO — KOIZA 5TO BUHO XOPOIIO CAesIaHo, OHO MO-HaCTosLeMy
BeJIMKOJIeTTHO, ¥ ¢ HUM He MOKeT CPaBHUTLCS HU OAHO Apyroe be-
Jioe BUHO WTtanuu. KpacrBoro 30J10TUCTOrO IIBeTa, MOIHOe, 6oraToe
U IIOJTHOTEJIOE, C IIOCKPUIILIBAIOIIe! Ha 3y6ax KUCJIOTOM, JOJIroe BO PTY,
MUHepaJbHOe U SIpKOoe, BIOXHOBJISIoIIee 1 corpeBalollee — «KpacHoe
BHHO, TI0JIy4eHHOe U3 6eJIbIX SIrof».

COBPEMEHHOE BUHOJeJIHe CLeJIaJI0 Cepbe3HbIN IPOPbIB B IPOU3BOJ-
CTBe BepHaY4U — B OCHOBHOM 6iiarofapsi y6oBbIM 604kaM. ['paMOTHO
BblJIep>KaHHOe, OHO CTAaHOBUTCSI CTPYKTYPHBIM, 60JIee OKPYIJILIM U CO-
BCeM He TaKUM IIPOCTBLIM, KaKUM ero IPOU3BOAMUJIN BekaMu. ITo ceit
IeHb 3To equHCTBeHHDLIN DOCG B TockaHe 1j1g 6e/IbIX BUH.

O ToM, YTO BMHa U3 BepHau4u - OTHIOAD He JONOTOINHDI, a HalIpOTUB,
YJIy4IIaIoTCs FOZ, OT TO1a, I0Ka3bIiBaeT BhIcTaBKa Anteprima Vernaccia
di San Gimignano, KoTopas U3 roga B rofi B Gpespajie IPOBOAUTCS B My-
3ee COBpeMEHHOI'0 MCKYCCTBa ropojia, ¥ B KOTOPON y4acTByeT /0 II0-
JIyCOTHU NPOU3BOAUTE Iel. [IBecTy BUHOZeJIeH, KOTOpbIe [esIaloT CBOX
BHHA Ha CPaBHUTEJIbHO HeOOoJIbIION IJIOMAAH — BCero 850 ra XOJIMHU-
CTBIX (280 MeTpPOB HaJ, YpOBHEM MOPSI) BUHOTPAIHUKOB, BLIITYCKAIOT
Ha PBIHOK 5, 5 MUJJIMOHOB OYTDLLJIOK e3KerofHo.

dHomyreumecrpuese s 41

BEPHAYYA IIpeJIOCTaBJIsIeT BUHOZEY HEMAJIYIO CBOBOY, IIOSTOMY
U CTUJIEH Y 3TOr0 BHHA CYIIECTBYeT MHOKECTBO. Yposkail HauMHAIOT
cobupaTh B CeHTsA6pe U MPOAOJIKAIT A0 CepefUuHDbl OKTA6Ps, dep-
MEHTALIUIO IIPOBOAST B YaHAX C KOHTPOJIMPYyeMOM TeMIlepaTypou —
CTJILHDBIX WX [IeMEeHTHBIX, a TakKe U B 60ukax. UTo >Ke KacaeTcs BUH
Riserva, To OHU IPOBOZSAT Iepe]] BLIXOAOM Ha PBHIHOK JIOIOJIHUTEIb-
Hble 11 MecsIieB B I1orpebe u He MeHee TpeX MecsilleB B OyTbLike. 1,
XOTSI 9Ta KaTeropys He CJIUIIKOM YCIIelTHa Ha MeXKAyHapOJHbIX PbIH-
KaX, CYUTAETCS, YTO BepHayya, Kakask 6bl OHA HYU 6bLIa, 0CO6EHHO XO-
polla B TedyeHUe JBYX-IISTH JIET IIOCTIe ypoyKasl.

IMpaBuna DOCG He pa3pemaioT A06aBISATL OoJIbIIe 15 IPOLIEeHTOB
JIPYTUX COPTOB, IpUYeM HACTAUBAIOT HA TOM, YTOOLI OHU He GBbLIN
apOMaTHBIMY, TaKUM 06pa3oM [106aBKU TpaMUHepa, MIOJIIED Typray,
MOCKaTO 6bSHKO WJIM MaJIbBa3UU He JIOIMYCKaroTcsl. UTo JKe KacaeTcs
COBHMHDbOHA WJIW PUCJIMHTA, TO UX IPUCYTCTBUE, AAbbI He JOIYCTUTD
«pa3MbIBaHMe» CTUJIS, He JOJDKHO IPeBBINIaTh 10 MIPOIeHToB. Tak uTo
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HauboJjlee 9acTbIM SIBJIsIeTcs 6JIeH] ¢ MapfoHe, XOTS OT IIPaBUJI Cei-
Jac HavaJId IOHEMHOI'Y OTCTYIIaTh U BCe 60JIblIle BLITYCKAIOT BUH UC-
KJIIOUUTebHO U3 BepHauyn.

HECMOTPS Ha TO, YTO CaMbIM M3BECTHLIM U CaMbIM KPYIHBIM IIPO-
U3BOAUTEJIeM BUH U3 BUHOTpaZia BepHauya cuuTaeTcs: b1aropogHas
ceMbsi ['yaugapauHy CTPOIIY, 0fHAaKO HauboJIbllee KOJIUIeCTBO BOC-
TOP>KeHHDBIX OT3bIBOB U3 Iofia B IoJl CObUpaeT BUHOAebHS Panizzi, Ko-
TOpasi, KCTAaTH, AABHO U ycIellHo paboTaeT ¢ Poccuert.

Bumnodea
Banvmep
Cospan

Munanen Ixoanuu [arunny kynua ¢epmy CaHTa-Maprepura 1oz
CaH-/[PKUMUHDBSHO B 1979 TOJly U, OIVITHYBIIUCH Ha COCeZier, I0Caful
Ha IpUJIeraBlIkX K Hell TpeX reKTapaX BMHOIPaJHbIe JIO3bI U OJIUB-
KOBbIe JlepeBbsl. B KOHIIe-KOHIIOB, B TockaHe Tak gesaroT Bce! O Tom,
YTO BMHO CTaHeT JieJIOM ero >KM3HH, OH IIOHSJI HeCKOJIbKO JIeT CITyCTS,
KoIZla He TOJIbKO 6IM3K0e OKpYy’KeHNe, HO ¥ HaBeAbIBABIINeCcs: HeMy
3HATOKM BUHA, CTaJIM Harepeboil XBaJIUTD ero 6eJible X KpacHbIe 06-
pasupl. OgHAKO TOJILKO B 1989 roay JI>KOBaHHM HadaJll Oy TUINPOBATh

Mopoaxcenujux Cepduco Jondoru

cBou BepHauuy, KbsIHTU U pocco. OH U3ydas apXUBbI, BOBCIO PaboTasl
Ha BUHOTpaJHUKe, SKCIIePUMEeHTHUPOBaJ C 60YKaMU — CJIOBOM, HC-
KpeHHe BepuJ B IIOTeHIIHaJl CTAPUHHOro 6eJIoro copTa U JAeJial Bce
[JI1 ero MesKAyHapoAHoro npusHaHus. HoBoe zgeso 3axBaTuio I>ko-
BaHHU HACTOJILKO, UTO OH Jla’ke YCIIesI MOObIBaTb Ipe3uAeHTOM KOH-
copuuyMa! Bynydu yke He CJIMIIKOM MOJIOABIM 4YeJOBKOM, OH J0-
SKIaJICsl HacTosIIero MpyU3HaHUs — ero BUHA ObIIN yAOCTeHBI «Tpex
6okanos» Gambero Rosso. (CiesraHHOe U3 Jiydliero BUHOTpaja C JIy4-
IIMX y4acTKoBs Panizzi Vernaccia Riserva 2007 cTano eIMHCTBEHHLIM
BUHOM 3TOT'O TUIIR, ToyuymuBmIuM Tre Bicchieri B 2011 roay).
CEM4YAC BUHOZeJbHS Panizzi HaxoquTcsa B pyKax ImpeeMHUKa [[»Ko-
BaHHY, IVIOI[aAb BUHOIPAaJHUKOB PacUIMPUIIACD [0 30 Ia, TYT IIPOU3-
BOZUTCS 200 TBICSTY OYTHIIOK, 13 KOTOPBIX ITOJIOBHHA SKCIIOPTUPYETCS
1o BceMy Mupy. Bunoges xomnanuu Banabrep CoBpaH 6eCKOMIIPO-
MUCCHO TIpUziep>kUBaeTcsi 6ypryH/ICKOro CTUJISL, KOTOPbIN 0CO6eHHO
SIDKO TMPOSIBJISIET cebsi B MOJIOABIX BUHaX. (B cTapbIx obpasijax BUHO-
rpagHble «TeHbl» 6epyT CBOe, UTO IMPOSIBJISET CUJIy U KaueCTBO CTaporo
CaH->KMMUHDbSHCKOTO COPTA).

JIvaiivE obpasibl X03sMCTBa - Santa Margarita, BUHO C OZHOTO, ca-
MOT0 CTapOro BUHOIPaJHHUKa, a TakKe COo3JaHHOe 6e3 Kakoro-ambo
ydacTus Hosoro Ayba Evoe - BUHO, KOTOpoe HacTauBaloT YeThIpe He-
JleJid Ha ocajike, a IIOTOM ellle BbIAEepKUBAIOT rofl B 60IbMUX 60TTH
U ellle ABa roja B 6yTblakax. He youBUTeIbHO, YTO CyXOM, HEILJIOT-
HDBIH, C JIECTKUMHU MeJ0BO-1IBEeTOYHBbIMU apOMaTaMU CTUJIb BUH 3TOK
BUHOJeJIbHY CIIPaBeJIMBO CPAaBHUBAIOT C LIaOIH.

Byvavyau B CaH-/PKUMUHDBSIHO HeJIb3s YIIYCTUTD ellle OOHOM Jery-
CTalli¥ — CaMOro JIy4Yllero B Mupe (a 3TO 3BaHUe MOATBEPXKAEHO
MHOTOYKCJIeHHbIMUA MeXXIyHapOJHBIMUA KOHKYPCaMU) MOPOKEHOI0
oT 3HaMeHuUToro Cepzako JloHAoaMU. MarasvH U raCTpOHOMHYecKast
MacTepcKasi 3TOro BOJIMIe6HNKA HaXOAATCs Ha TOM caMoi, 3HaMeHUTOHN

JHONyTeleCTBHe Y. %43

cBouM KosoaneM Piazza della Cisterna. Oue-
penb K HeMy CTOUT ¢ camoro ytpa! ITo co-
CeACTBY IIPeUCIIOJIHeHHbIe 3aBUCTHU K YCIIexy
Cepa>kMO KOHKYPEeHTDbI YKPacUIy CBOM Mara-
3UH I'POMaAHBIM IIJIakaToM «JIydilee MOpo-
JKeHOe B MUpe», OGHaKO TOJIIY CJIaKOesKeK
(MTpOTUCKUBATHCS K JIOTKAM IIPUXOAUTCS 4de-
pe3 MJIOTHBIN KOPAOH SIOHCKUX TYPUCTOB!)
He IIpoBeJielllb — OHU BCe PaBHO TECHSTCS
TOJIbKO y ABepel [loHJoIu.

TVyT CTeHDbI yKpallleHbl GoTorpadusimMmu 3Ha-
MeHmTOCTe! — oT CoykeHUIIbIHA 10 [To3Hepa,
a pacTopoIIHbIe (er-IpoAaABIIUIILI 6e3 yCTaru
YepHaloT CJIaJIKVe UIAPYUKY U3 Pa3HOLBeTHBIX
J0TKOB. OTaB JaHb BUHHON TeMe — B accop-
THMeHTe eCTb MOPO’KeHOe U3 «BHMH CaHTO»
U BOCXUTUTEJbHBIN COpbeT M3 coka rpeid-
pyTa ¥ UTCPUCTOrO Ha OCHOBe BepHAYYH,-
MO>XHO OTBeZaTb U Apyrue copta. Jlydmum
y JoHAomu cuuTaeTcs MOKOIafHOe MOpOsKe-
HOe: OH 3CKJII03UBHO paboTaeT O 3HAMeHU-
TOM TOCKAHCKOM MapKkou Amedei, KOTOpyIO
HeOoAHOKPATHO IIPU3HaBaJIy JIy4dlllell B MUpe.
IToMMMO IIOKOJIAZA B €ro «apceHase» ele
YepHUKA C PUKOTTOM; KeZJpOBble OpeXy; rop-
TOH30JIa C FPelKUMU OpeXaMy; e>KeBUKa C Jia-
BaHZoW; 3HaMeHUTOe Rosemary Baby u3 miope
MaJIMHDI, apOMaTHU3UPOBAaHHOTO 3aIIaXOM PO3-
MapuHa. [IoHI0IY COBeTyeT [1eryCTUPOBATh
CBOU TBOpEHUsI He TOPOISICh, IPUCITYIINBA-

SICb K TOMY, KaK pa3jIMYHbIe, PACIIOJIOKeHHDbIe Ha SI3bIKe PelelTOPbI
BOCIIPUHUMAIOT OTTEHKHU BKYCa — COJIEHDIN, CJIaAKUM, TOPbKUMN, KUC-
JbIi. He youBUTeIbHO, UYTO U MOPOXKeHOe, U er0 MacTep AaBHO CTaJIN
TaKUMU Xe cuMBoJIaMu CaH-I[>KEMUHDBSHO, KaK AIO’KUHA COXPaHUB-
LINXCSI TOPOZCKUX balleH, Kak Bech 3TOT YAWBUTEJILHDBIN ropo/, Io-
JIOBGHBIN «MTHOBEHHOMY BUJIEHUIO CPeJHUX BEKOB» U 0ODbsIBJIeHHBIN
B 1990 roay ITamaTaukoM BeeMupHoro Hacieaus FOHECKO. 5§
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Ha rore TockaHbl, B 40 KM 0T OJIOpEHIINH, €CTh IPOBUHIIUATIBHBIN ropook CaH-/[?)KUMUHBSHO, B
KOTOPBIH €KeJHEBHO TPUE3KAIOT TYPHCTHI cO Bcero Mmupa. OHU 3/1€Ch He TOJIBKO JJIs TOTO, YTOOBI
JIMLE3PeTh 3HAMEHUTHIe OAIIHY, 13-3a KOTOPBIX F'OPOJ HA3bIBAIOT CPEHEBEKOBBIM
MaHX3TTeHOM, HO U IoIpo6oBaTh MopoxkeHoe oT Cepzkuo JJOHA0IH, CAMOTO U3BECTHOTO
JoKenathepe B Mupe. B ero Gelateria Dondoli MOKHO BCTpETHUTH caMyto pa3HyIoO IIyOInKy:
HapaBHe C IIyMHBIMU UTJIbSHIIAMU 37iech ObIBasin npuHIiecca Mpuna Crponuu, Tonu Biap,
Anexcannp ComxeHunbiH, Bragumup [To3uep, Auapea bouesu u gpyrue 3HaMeHUTOCTH.
Temneps oreHUTH BKyC gelato artigianale mozxHO 1 B MOCKBe — Ma3CTpO JINYHO pa3pabaThiBasl
PELEeNnTSHI /I/Is1 IEPBOM B CTOJIUIE JiKesaTepuu «Ilmomoup».

ELLEnpoexmut

True Color

Kak pemutbest Ha HOBBIH 00pa3
¥ HAWTH CBOX MCTHHHBIH IIBET
BOJIOC

Lennmcs niobnmbiMmn
ObloTU-peLienTamm
JlomarHue cra-puTyassl s
HEKHOU KOXKH

Mpasuna napdomMepHon
CTUNUCTUKN

IToxGupaem apoMaTsl AJist
J1060ro moBoza

DOTOKOHKYpPC
#XouyJleHoBO
HOH@]II/ITQCB OpUTHHAJIBHBIM
CHUMKOM U BBIUTpaliTe
cmaprdoH!

BeceHHuin npu3biB
MO]:[H])Ie 06pa31>1 JJIA JIEeBYILIIEK C
XapaKkTepoM
Cepaxuo [JoHaonu

Tepputopus yBepeHHbIX
MY>KYMH 1

KAKOIO Ll,BETA BAHAH? cobnasHuTenbHbIX negn

YuTaiiTe 6J10T ¥ BEIUTPBIBaiiTe

HeCMOTpr Ha TO, 4YTO /IPK€JIaTO HEIJIaCHO IIPU3HAaHO HAIlUOHAJIbHBIM JTOCTOAHUEM I/ITaJ'II/II/I, K F—

COXKaJIEHUIO CETOHSA TOJIBKO 3% JiKeslaTepUi TOTOBAT €r0 TPAAUIIOHHBIM CII0OCOO0M, BPYyYHYIO U
TOJIBKO U3 HAaTypPaJIbHBIX IPOAYKTOB. BOJIBIIMHCTBO 3aBe/ieHUI SKOHOMAT, UCIIOJIB3YS CyX0e HaiinuTe csoe
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MOJIOKO, CTaOHUIN3aTOPBI BKyCa, SMYJIBraTOPhl, KPACUTEIH U apoMaTH3aTopbl. CpaBHUBATD
JUKEJIATO ¢ IPOMBIIIUIEHHBIM MOPOKEHBIM, KOTOPOE MOKET K/IaTh CBOETO Yaca B XOJIOAMIbHUKE
70 4-X JIET, ¥ BOBCe He UMeeT cMbIcia. Poccuiickasn mpkenarepus «[110MOUpP» TBEPAO pelInia

OCTaThCs B MEHBIINHCTBE U IIPEJJAHHO CJIeJI0BATh JOOPBIM TPAAUIIUAM UTAJIbTHCKAX MacTEPOB:
CJINBKY U MOJIOKO 3-X THEBHOTO CPOKA XPAHEHUs, ¥ BCE MHI'PEEHThI UCKIIOYUTEILHO
HaTypaJsbHbIe. /17151 TOTo, 4TOOBI «ITOCTABUTh KYXHIO» B Kade, Poccuio BiepBbIe TOCETHIT
Ceppzkrio Jlonmonu. IlpuBrBath B Poccun 3ama/iHyIo KyJIbTypy HOTpebIeHUA MOPOXKEHOTO
0Ka3aJI0Cch He Tak NpocTo. « OfHaKAbI MeHs CIIPOCHIIN, II04eMy OaHAHOBOE MOPOXKEHOE Y HaC
6J1e/THO-KPEMOBOTO IIBETA, - PACCKA3bIBAET X035IKa JiKenaTepun Azanus. — Bel koryja-HuOy b
Busies 6aHaH 6e3 KoxKyphl? Eciu MOpokeHOe APKO-KeJITOr0 OTTEHKA, 3TO 03HAYAET TOJIBKO
OJIHO — B HEeM coiepkaTrcs KpacuTesay. Ham npoaykT abcotoTHO Ge30maceH U IoJIe3€eH i
3/10POBbsI ZIETEN U B3POCIIBIX».

Cero/iHsI B KOJUIEKITUY IIEPBON MOCKOBCKOW JDKEJIATEPHH 70 BKYCOB J[’KEJIATO, MHOXKECTBO U3
KOTOPBIX ITPE/ICTaBJIEHBI TOJIFKO B ONIPEZIEJIEHHBIN ce30H. Hanmpumep, 0CeHbI0 MOKHO
oIpo6OBaTh COPT U3 THIKBBI, 3UMOM OIEHUTH T'YPMAaHCKOE COUETAHUE CBEKJIbI, MAJIHBI U
0a3IIINKa, a JIETOM HACTIAAUThCS KIyOHUYHBIM U YePHUYHBIM Ji2kesaTo. Kitaccuka jkaHpa, Bpozie
BaHWIBHOTO U IIOKOJIAHOTO MOPOKEHOTO, TOIYJIAPHA B JII000e BpeMsi rofa. Pucramku s
«3eJIEHOTO» JI?KEJIATO JIOCTABJISIOTCS IPSIMUKOM CO CKJIOHA BYJIKAHA DTHA, UeM U OOBACHSETCS
€ro 0COOBIN «UTAJBTHCKUI» BKYC. B MeHI0 kade TakKe ecTbh iecepThl COOCTBEHHOTO
TIPUTOTOBJIEHUS], ITUIIIIA HA TOHKOM TeCTe, KpeNnKui kKode ¥ 3HAMEeHUThIe KOKTelin Muiana u
Beneruu.

CYACTBE MO PELENTY

Kaxk u B ciryuae ¢ Gelateria Dondoli, B unciie mocTosiHHBIX TocTel «I110MOupa» ecrsb 3BE3bI,
IIOJINTUKH, JIIOJIA UCKYCCTBA, OObIYHbIE MOCKBUYH U rocTu cTostunbl. ITo ciioBam Azanuu, Bce
moceTuTeNN Kade YyBCTBYIOT cebst 6e33a00THBIMY ZIETbMU, KOT/Ia 6epyT B PyKH BadeIbHbIN
PO’KOK C MOPOXKEHBIM, a 3Ta SMOILUA U €CTh IVIABHBIH CTUMYJI 1J1 TPYAOeMKoU paboTsl. Ha
BOIIPOC, B YEM CEKPET, OHa LIyTUT: «MbI f06aBsieM cuactbe». HeyaAuBUTEIBHO, UTO IO
BBIXO/[HBIM CTOJIMKH B Kade MPUXOUTCS OPOHUPOBATD, & JIETOM Y BUTPUH «I1710MOUpa» HepesKo
BBICTPAUBAETCS OYEPEb.

http://www.elle.ru/stil-zhizni/food/gde-poest-italyanskoe-djel...

BOOXHOBEHME!

Tpu 6s10ra 0 CTHIIE )KU3HH,
KOHKYPCHI U HEOOBIYHBIN TECT

CoBpeMeHHbIE peLLeHust
o yxofy 3a oaexaomn
JlesaeM MalIMHHYIO CTUPKY
npoie u 3G deKxTrBHee

Ne03 AMPESb
NOOPOEHEE
OBEH TENEL BIN3HELbI PAK
NEB OEBA BEChHI CKOPIMMOH
CTPENEL KO3EPOI BOJ]OJ'IEI?I PblBbl
ELLEextra
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[xenaTto 13 nHxmpa

[xenaTto 13 MaHro n umbups

Kopwuaop
3aTMeHUIn: BpeMsi
ONs U3MEHeHUs
cyab6bI

1172

WNHaninckas
acTponorus: Bawl
anbTepHaTUBHbIV
3Hak 3oauaka

1 164

[anuHbl A0YKKU: 4TO

http://www.elle.ru/stil-zhizni/food/gde-poest-italyanskoe-djel...

roBopuUT O

JKeHLunHe ee

0TYecTBO?

246 5

Cez00Hs yumarom

IDKEHHUDEP
JIONEC NMOTPATUNA
HA WWOMWHI B
MOCKBE BOJEE 2,5
MUNJTIMOHOB
PYBNEW
B Tpex GyTukax B
CTOJIEITHUKOBOM
mepey...

KOPTHW KOKC 1 IPKOHHW MAKOSW

CHOBA BCTPEYAIKOTCA?

11

HBIHELIHAA OEBYLIKA KPUCTEH
CTIOAPT TOXE BCTPEYAJIACH C
POBEPTOM NATTUHCOHOM

CMOTPETb BCE

8 PABLUAHA KYPKOBA

29 MAP, 12:06

#heathledger #mem #muse #mood

[ STEFANOGABBANA

29 MAP, 11:56

@voguemexico YOVY

#italiaislove

[ KCEHUA COBYAK

29 MAP, 11:33

Bce MeHsieTcs,jaske HACTPOUKHU
uHcrarpamma! Hagmure KHOIOUKY
YTOOBI MO-TIPEKHEMY CJIEIUTD 3a

MOUMM...
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[} AHA PYOKOBCKASA

29 MAP, 11:20

Bery Ha #bazaarrussia2oyears B
obpekTrBe @timofeykolesnikov B
IJIaThe cO 1IeidoM oT
@edem_couture [

[fl WONDERFUL NATURE

29 MAP, 11:17
Photo by
@dustinwongphotography check

Csexne neceptobl .
out his feed for more

Ilepen TeM, Kak BBI c/ies1aeTe 3aKa3, OQUIMAHTHI JAIyT BaM ITonpoboBaTh yito6oii copt. IIpasza,
HIOCJIE IETYCTAIMN C/IeJIaTh BHIOOD ellje CII0JKHee — X04eTcs B3ATh Bee. TeM, KTo 3a60THTCA O
¢durype, ELLE coBeryeT nompo6oBaTh HU3KOKAJIOPHUIHBIN 1 HACHII[EHHBII BUTAMUHAMU COPOET
13 00JIeNINXU — TOBOPSAT, OLEHUB I10 IOCTOMHCTBY PabOTy CBOUX YIEHUKOB, JJOHI0IN ObLI OU€Hb
paccTpoeH TeMm, uTo obsrenuxa He pacreT B Vitasinu. XuThI JIETHErO ce30Ha — copbeTs! u3 apbysa u
AbIHU. KeraTh, B OTHOM KHJIOTPaMMe TaKOTO BUZA JIAKOMCTBA COZIEPIKUTCS 700 IPAMMOB

HATyPaTbHBIX GPYKTOB wn siroz! Ocoblii copT kesaTo « [10[apH KU3Hb» ¢ TPEIKIM OPeXoM H [ AWESOME EARTH
29 MAP, 11:17
Me/[0M MOHPABHUTCS KAK B3POCITBIM, TAK U JIETAM — BCE CPE/ICTBA OT MPO/IAKH HATIPABJISIOTCS HA Photo by
CUeT OZJHOMMEHHOTO b1aroTBopuTesibHOro honaa Yynnan Xamarosoii. CtaTh cyactyivBee u @dustinwongphotography check

TonpoboBaTh IEPBOE /PKEJIATO, IPUTOTOBJIEHHOe B Poccuu, MOXKHO 110 azipecy: JIyGsHCKUH out his feed for more

mpoesq 15/2, a Takke B L[eHTpaIbHOM ZIETCKOM Mara3uHe, busHec-1ieHTpe « Kpacuas Poza» u T1]

«Tpoiika».

[} RENATALITVINOVAOFFIC
29 MAP, 11:02

BYEpA - 0CO3HAHHO , HAMEPEHHO
@z_tour2016 #zemfira
#renatalitvinova

(8 ALBERTA FERRETTI
29 MAP, 10:42

Girls night out in #phuket
#amanpuri #thailand
#albertaferrettitravel

PAHEE DANEE

METKW: UTANWA, MOCKBA, E[JA, KA®E, IECEPTHI

[ KARDINALMELON
1 4 1 0 29 MAP, 10:06

Gunaydine

ELLE COMMENTS ~° FB COMMENTS ~°
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Anppein FangynsH: 6opbba ¢
6onesHblo M nocnegHmne
HOBOCTU

Ha NPOTSAXXEHUU HECKONMbKUX MecsueB
ThICAYK Ntoaei noanepXuBaroT aktepa.

http://www.starhit.ru/interview/sinora-azaliya-myi-dobavlyae...

Omutpuia LLenenes 8 «Mycts
rOBOPST»: NEePBOE UHTEPBbLIO HO
TenesMaeHun

BenyLuumii oTKpOBEHHO pacckasarn o
NnYHOM apame.

HOBOCTH SKCKJTHO3MB MHTEPBbIO OBLLECTBO DOTONCTOPUM ‘ AH[IPEM MAJNAXOB ’
BMAEO KOHKYPCbI JOCbBE 3BE3[ CTHIb
®
A Natale fai trovare la tua azienda con
Google AdWords
Google AdWords
Cunvopa Azanus: «Mvt 006 !» | Humepevio | I'nasnas cmpanuya >

Cunbopa Asanus: «Mbl pobaensem cuactbel»

«CrapXut» nobecemoBa ¢ co3aTeIbHALIEH YHUKATBHOrO O6u3Heca. OuapoBaTesibHasd A3aus
pacckasaia, Kak co3/laBajia cBoe Kade, 1o4eMy peajn30Baja 3TOT IPOEKT U B YeM CeKpeT ee 0co60oro

UTAJIbAHCKOI'O MOPOXKEHOTO0.

22.12.2016 13:30 0 1 1321

Asanusi u Cepdxuo [oHdonu // @®omo: JTuyHbId apxus

C xo3s1ikoi ytoTHoro kade-mxenartepun «noméup» Ha JlyBsiHckom npoesae, Mbl
BCTPETMICL Ha npoLusnoi Hegene. CuHbopa Asanus, kak obpaluatoTcs K Heit
COTPYAHWKW 3aBEEHWs!, Npexae YeM NepenTy K pasroBopy O CBOEM «AeTuLLe»,
HacTosiITeNnbHO Benena nonpoboBaTk BCe NpeAcTaBneHHble Ha BUTPUHE BUAbI copbeTa
1 MOPOXEHOTO.

- MpaBunbHO rOBOPUTL «AXKENaTox, - cpady yToYHWNa Bnagenvua 3aBegeHus. — 1o
YHUKanbHbI NPOAYKT, Takoro B Poccumn GonbLue HUKTO He Aenaet. [axe B camon
Wtanum TexHonoruio cobnoaatoT nuwb 5 % mxenatepuid. 3To To, YTo B UTanum
HasblBatoT gelato artigianale, To ecTb caenaHHoe BPyYHYIO.

—Jto M BrnpaBAy o4eHb BKYCHO. Kak Bam yAaeTcsa AOsVITI:-Cﬂ TaKkoro
HaCbILWEHHOro, APKO BblpaXeHHOro Bkyca. B yemM cekpet?

Mpbl ucnoavayem moavbko HAMYpPAAbHbLe NPOOYKMbL — HEM
Hukaxoil xumuu. [Toamomy Hawe dxceaamo CuAbHO
omauvaemes om moeo, Ymo npedaazarom 8 mazazuxax. Cpox
200HOCMU Hawe2o npodykma éce2o mpu OHs, mo20a Kax
NPOMBIUAEHHO20 MOPOXCEH020 - 3-4 200a. Ecmb pasnuya 6
JcupHocmu 7 u 25 %, u 8 codepaicanuu 8030yxa 15 u 50 %
coomeememeerHo.

1di7

A B sipocTu! —
AHacTtacusi AHgpeeBa
(id_1473704467)

[ Scopri ora ]

7 Belleil, KOTOpble Nana
Aenaet nyyuwe, 4em mama

Mblwka Hegenu: Anu Tent
: 3A HE[JEMIO
Mbiwka Heaenu: Anu Tert
M3 HOBOIO
CaMmble nonesHble NoAapku Ha OBLLECTBO

Hosebin Foa B Bonbwom

YuusepcanbHom Marasuxe Oner Bunhuk o

nornbweit B

n , asuakaractpode xeHe:
puropwii Jlenc 3actaBun 3se3n «9S J1IO6J1!O ee [0 Chx

packowenuTbes Ha 2,5

MURNUoHa nop»

Anekcanap MonosuH: «He
n6nio, Koraa AeByLKU
HaBA3bIBaKOTCA»

Kak BepHyTb 340poBbe 1
aKTMBHOCTb Mocne NpasgHUKOB

3HaMeHUTOCTM 3aXrNM Ha
npeaHOBOrofHeN Be4epUHKe
HOBOCTU
Hatanes Measegeea n
Anekcanpp lyakos
pacckasanu npasgy o
yxopne us KBH
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SKCKIO3MB

Keppo u Lenc nokasanu
CTPACTHbIE NOLUEeNyM Ha
$uHane «butebi
3KCTPACEHCOB»

// ®omo: Mpecc-cryxba

—_ Hm(orp,a He 3ajaBasrniacb 3TUM BONPOCOM, HO NOYeMy CTOSNb HEeONro, eCrnv OHO XPaHUTCA nNpu Hy)KHOﬁ TeMnepaType?

ITomom Osxcenamo mepsem cmpyxkmypy u opmy, ecau He dobasasms myoa xumuio. MoaouHvte copma
Odocenamo 0enaromes U3 HAMYPAALHOZO CBEIHCe20 KOPOBbE20 MONAOKA, CO CPDOKOM 200HOCMU 5 OHell U
caueok. A 8 kunoepamme copbema( Mopodicenoeo 6e3 MOAOKQ) U3 MAAUHBL, HANPUMED, COOEPHCUNCS
700-800 2pamm MAAUHDL + CaxXap + AUMOHHbL COK + 800a. CoomeemcemeeHHO, 8bl noAyHaeme mom exyc,
KOMOpbiM YOusAeHbL U NPUSHAEMECh, YIMO Huk020a Hu1e20 nodoO6Ho20 He npobosanit. Mut 6YKearbHO
noMmewanvl Ha Kkavecmae.

— CKOrbKO e BKYCOB y Bac npeAcTaBrieHo?

Y nac 8 accopmumerme nopsoka 80 YHUKAALHbIX COPMOB, 8 Kage kaxcOvlil OeHb HA BUMPUHe — 24 8uda. B
3a8UCUMOCINU OM CE30HA BKYCbL MOYM MeHambest. Hanpumep, celiuac ce30H muikebl — modiceme
nonpobosams y Hac eKkycHeliulee mvlkeHHOe MOpOXceHoe. JTemom u secHoil 8 xo0y 6yoym apby3 u OviHs.
Euwje y Hac MHO20 HEOObIMHBIX COPINOE - € Beabimu 2pubamu UAU 20p20H30101L. BpymanbHble Mys#CcHuHbL
oueHb ux 1106sm. A neped H080200HUMU NPASOHUKAMU Mbl NPUOYMANU CNEYUANBHBLE BKYCbL:
ManOapuH/enka, eAUHMBEUH, KA0Kea,/6eablil WoKonad, aneabCcu/Kopuya/memHolil woxonad u opyaue...

— Bbl, HaBepHOe, O4YeHb NGMTE MOPOXKEHOE. .. >

B demcmee o6oxcana. Ho cetiuac cviepan dpyeoii momus, 1 ganam Umaauu. Mue oueHs ee He xeamaem 6
Mockge. O0Hax CObL HACMYNUA MOMEHIM, KO20A MblL C MYHCEM PEWUAU NPUOYMATD €01l Ou3Hec, KOMopblil
6bL cosmecmun Hawy 1106086 k Umaauu u scenanue deaams kaxoii-mo 0o6pwlil u padyrowuil arodeil
npodyxm. Mut 0on2o dymanu, we2o umanvsHckozo Hem 8 Poccuu, u npuwau k 861600y, wmo Hem
HACMOAWe20 UMANbAHCKO020 0%Cenamo.

[ Scopri ora ]

Mowck

HOBbIA HOMEP

o
Ne 50
B NMPOOAXE C 19 AEKABPA
// ®omo: Mpecc-cryxba

— 3ByuMT TaK, GyATO ANsA OTKPLITUA Kad)e AOCTAaTOUHO 6bINO TONLKO XenaHus. HaBepHsika Bce He Tak yxX U npocTo. B
KOHLIe KOHLIOB, KaK caenaTb He3aGbiBaeMoe MOPOXeHoe, eCNu Thl NPU 3TOM He KOHAUTep?

Kaghe cmano nHawum cemeiinbim Gu3HECOM — BNOAHE 83POCALIM U OCO3HAHHbIM. Havaau ¢ myscem dymamo,
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KMo Obl MO2 HAM NOMOYb 8 9MoM sonpoce. H Hawiau e2o - 3ameiamenbHblil, 060caemblit MHOTL
docenamvwepe Cepdocuo Joudoau. Ezo xage ecmsw 80 8cex nymesodumensix no Mmaauu u cuumaemes
00Holl u3 2acmpoHomuveckux docmonpumeuamensrocmetl cmparst. Ouepeds 3a e2o 02%ceaamo 6
mockanckom 20pooxe Can-/DicumMumbaHo 8ce20a 02pomHasn. On camblil ysaxcaembiil U 3HaMeHUMbLL
yenoeex 8 amotl uHOycmpuu.

Mbl B COLL. CETAX

noagnucyuka

// @omo: Jlu4HbIl apxue

— 370 oH Bac BceMy Hayuun? PacckaxuTe o BalleM 3HakomMcTBe?

To, 4mo oK MBOPUM — MO KAKAA-MO CKA3KA, HEBOOOPA3UMOe couemanue 6xycos. JJondoau deaaem
02Kcenamo ydice 30 A€M U NOCMOAHHO SKcnepumermupyem. J[8asxic0bl OH CMAHOBUACS HEMNUOHOM MUDA 8
Kybke mupa no 0xenamo, cepbe3HOM HeMnuUOHame, KOMopblil npoxodum pas e 08a 200a 8 PumuHu.
Tananm amozo uenosexa ybedun Hac ebiopams umenHo e2o Hawum Mascmpo. Chavana Hanucanu
NUCLMO, NOMOM OMNPABUAUCH 3HAKOMUMBCS C HUM AUHHO.

— Bort Tak npocto? Kakoro, HaBepHoe, 6b1o ero yaueneHue?

CHauana oH HacMoPONCeHHO BOCNPUHSA HAW BUBUM — «KAKUE-MO PYCCKUE Ye20-1Mo 0M MeHs. XOMSm».
Ho nocae ceoezo nepgozo susuma 6 Mockey, OH NOHSA MO Mbl HACMPOEHbL CePbe3HO U HeaaHue
deaumbcs ceoum cepOyem 8 pabome y Hac He Ha nocaedHem mecme:) I'opicych 3Haxomecmeom u Opyxcooi ¢
amum yousumenwvHvim BoawebHuxom. Emy 64 200a. Ecau 6t o celiuac croda 3auten, nepebim 0enom oH
6bL 8ac 06HAN U pacyenosan, 8bLU Obl HA BAC NOMOKU C80e20 06ATHUA — HACTNOALKO OH HEe8ePOSIMHDBLL.
Ceporcuo Jlondoau amo /led Mopo3, moAbKO «8 WMamecKom».

HOBOCTM NAPTHEPOB
JKupuHOBCKUiT
TIPUCTBIANIT
Kupxkoposa: 9to
1030p

3HUMHASA BUIIHA: KaK
BBITJIAAAT AKTEPbL
JTI06UMO#i MeJIoIpaMbl
CIYCTS ...

Cepdxuo [oHdonu u Azanusi // @omo: JTudyHbil apxue

—_ I'ono»(e, eMy yaanoch 1 Bac 3apa3uTb CBOUM nosutueom!

B03MOXCHO, 8AM 3O NOKANUCEMCA CMEWHBIM, HO 2 Meepdo 8epto 8 MO, WMo Hawte 0X#eaamo noay1aemes
MaxKum 8KYCHbIM UCKAIHUMENbHO nymem dobaeneHus 8 He20 nwbeu. Tak u 3syxwum Haw desus «Mot
dobasasiem cuacmue». I'ocmu, nonpo6oeas nepestil pas 0xceaamo, 0CMopd*ceHHble U YOUusAeHHbLe, HACTO
cnpawusarom: «Ckaxcume, umo bt myda dobasaseme?». C8010 110008 K IMoOMY Mupy, padocmHwle
80CNOMUHAHUA U3 dememea u wacmuuky ce6s. M amo npasda. Toavko no-nacmoswemy 0o0pelii wenosex ,
¢ cepOyem, modcem deaams wydeca Ha kyxHe. Taxoil u weg-Oxncenamvepe “Ilnombupa” Kupuan Kpviios,
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NpexpacHwiil, MOA000U U C 02POMHBIM NOMEHYUANOM U OYOYLYUM.

— MoxeT nopa fo6aBnATbL cYacTbe BO YTO-HMOYAL MOMMMO MOpPOXeHoro? PaclumpuTb acCOpTUMEHT?

Bul 3Haeme, £ uacmo scmpeuana nogapos U KOHOUMeEpPos, KOMopble 04eHb KpYmal 8 ceoell npogeccuit, HO
ecms Mo, umo oHu deaarom, mHe HeskycHo. Bes cepdya npuzomosneno, a amo nedonycmumo. Ilpasda.
TTocmosnHble nocemument, “ocuacmausnerHvle” HAQWUM 0HeAAMO, NPOCUAU OMKPLIMb ewje U KYxH0. B
Mocxkee nem maxoii mpaduyuu u depuyum epemeHu, UmMobbL ecmv 8 0OHOM Mecme, a NUMb anepumue,
Hanpumep, uau ecms 0xcenamo 8 Opy2om, kax 8 Mmaauu. IToamomy npocb6y Hawux Ganamos noHAMs
ModicHo. OcobeHHO 3umoll, ko2da 0xcenamo, ckasicem, He cogcem ce30HHo. Ho deaamv kyxHio, He
€00MEememayowY1o YposHIO HAWLE20 21a8HO20 NPOOYKMA, A K CONHCANEHUIO, He CMO21a 008epUMb HUKOMY
U3 PYCCKUX U UMANLAHCKUX Wedhos, xoms amo 6b10 6bt npowe écezo. Jeaams ee camoil mens ybedun naw
Mascmpo, ckazas, 4mo eKycHee UMAABAHCKOIL edbl, HeM KOMopyio 2omoento s, 8 Mockee o He en. M Ha
MOU 803PadiCeHUSR, HIMO 20M0BAI0 A Kak 00MA, Pe30HHO 803PA3us, a paszee 00Md, Y Mambl, He 8KYCHee 8Ce20
Ha ceeme? Bbl10 maiceno u cmpawHo, Ho mHe nomozaa cama Cyovba u s Ha amo pewunacs. B
cumsoaueckylo damy — kamoauveckoe Pojcdecmeo 25 dekabps — Mbl 3anyckaem KyxHio!

— OHa Oynet Takas e ocob6eHHas Kak mxenaro?

Amo 6ydym oueHb npocmbole, HO 6e3YMHO BKYCHble UMAbAHCKUE 64100a, makxue, KaK s 20moea 0oMa
ceoell cembe. Onsams dice, camoe 21agHoe, IMO Ka1ecmso. Bemuuny u cvip 80 8cem meHio mbt 6ydem
UCNOAB308AMb MOABKO UMANbAHCKUe. B 6yoyujem 8 6.a100ax 6yoym npucymemeosams 31emMeHmbl
MOPOJICeH020, MO ecNb HeobbIUHbIE BKYCbL 0XCeNAMO, MAKUe KaK KPesemxu, NapMe3aH, aHH0YC Ul
XnebHoe, 6y0ym 0o6asaeHdl 8 CYndvL U PU3OMMO, HANPUMep. Mo oueHb MoOHO HbiHYe 8 Espone, u amo
npudyman Haw Masempo u Hayuun amomy u meus. Hasvieaemes 0xcenamo 2acmpoHoMUuKo,
HeeeposmHoe couemaHie Cmpykmyp u 6Kycos.

// @omo: Jlu4HbIl apxus

— CKonbKo e 6yaeT cTouTb NnacTa ¢ BETYMHON U CcbipoM u3 Utanun?

B ycnosusx kpusuca, onpedeneHHbIX CaHKYULL, MO 8b1308eM HEKOMOPble MPYOHOCUL, HO Mbl 20MOBbL HA
Hux notimu. Llenst ocmasum demoxpamuynvie. Imobbt u 60vbuiUe ceMbU U NEHCUOHePbL, HAUIU
3ascez0amau,mozau cebe NO380AUMb KYCOUEK UMANbAHCKO20 cHacmbsi. I'nasHoe, wmobst 2100u yxoduau
om Hac uyms 6onee padocmuwimu, wem npuwiau. M, pasymeemes, xomenu eeprymucs!
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Cunbopa Azanusi: «Mbl 1o6aBasiem cuacThbe!» | StarHit.ru http://www.starhit.ru/interview/sinora-azaliya-myi-dobavlyae...

UpuHa Bespykoea - Yacmeilti 2ocmb dxenamepuu  // @omo: JTuyHbIl apxue

YroCTUTBLCS YHUKaMNbHIBIM UTanbsHCKUM MOPOXEHBIM MOXHO B Axenartepum «Mnombup» Ha Jly6sHckom npoesge, 25, cTpoeHve
2.

Andpeli Manaxoe u weg-0xenambepe "Mnombupa” Kupunn Kpbinos // ®omo: JludHbIl apxue

TIEHCICTE: Onus AHuykoBa
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